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Midtown Grill Salt Menu

Sea Salt with Star Anis
Star anis is a spice with a warm, sweet and wonderful taste with a bit of pepper. 
The tree grows in China and Vietnam. 
 
Sea Salt with Green Pepper and Bourbon Vanilla
Green pepper from Malabar in India and Bourbon vanilla from Madagascar is a 
combination at its best in any kitchen.
 
Sea Salt with Ginger and Roses
Damask roses from Turkey and ginger from Indonesia is a special and new combi-
nation with a perfect kick.
 
Sea Salt with Cacao and Chili
Cacao from Brazil and chili from China- you will feel the fire of taste with aroma 
from chocolate and hot chili. We use crushed chili with seeds for a spicy flavour.
 
Danish Smoked
Sea salt from the Dead Sea smoked with beech trees for 160 hours. The salt has 
been turned every hour to create this rare smoked salt.
 
COPENHAGEN SALT
This salt is an exclusive creation special for Copenhagen Marriott, created from the 
name of the hotel and unique in the world. We used 14 different herbs and spices 
in a well balanced combination.
 
Ocean Salt from India
This salt comes from a protected bay in the south-west of India. Only sun and wind 
created this salt with fine grain.
 
Himalaya Rose
An all natural stone salt from Pakistan with a smooth taste and a very fine grain.
 
Hawaii Black Lava
This wonderful salt comes from the pacific coast from the island of Molokai and is 
mixed with black minerals and has a light crunch.

All salts are sold individually in 100 gram portions or as a gift box set with a 
choice of 6 different salts. Please ask you waiter for additional information.
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Havsalt med Stjerneanis
Stjerneanis er et krydderi med en varm, sød og dejlig smag og et strejf af peber. 
Træet vokser i Kina og Vietnam. 
 
Havsalt med Grøn Peber og Bourbon Vanille
Grøn peber fra Malabar i Indien og Bourbon vanille fra Madagaskar er en 
kombination der yder sit bedste i ethvert køkken.
 
Havsalt med Ingefær og Roser
Damask roser fra Tyrkiet og ingefær fra Indonesien er en speciel og ny 
kombination der giver et perfekt pift.
 
Havsalt med Kakao og Chili
Kakao fra Brasilien og chili fra Kina - sprængfyldt med aroma fra chokolade 
og stærk chili.
 
Røget Dansk
Salt fra Det Døde Hav røget på bøgetræer i 160 timer. Saltet er blevet vendt 
hver time for at skabe denne sjældne røgede salt. 
 
COPENHAGEN SALT
Eksklusivt kreeret til Copenhagen Marriott, skabt fra navnet på hotellet og 
enestående i verden. Vi anvender 14 forskellige urter og krydderier i en 
velafbalanceret kombination. 
 
Indisk Havsalt
Dette salt kommer fra en beskyttet bugt i det sydvestlige Indien. 
Sol og vind har skabt dette fint kornede salt.
 
Himalaya Rose
En naturlig salt fra Pakistan med en blød smag og et fint korn.
 
Hawaii Sort Lava
Dette vidunderlige salt kommer fra Stillehavskysten fra øen Molokai, er blevet 
blandet med sorte mineraler og har et let bid.

Alle salte sælges enkeltvis i 100 grams portioner eller som et gavesæt med et 
udvalg af 6 forskellige salte. Venligst spørg’ tjeneren for yderligere information.


