
SOUPS 
 

Wild  mushroom  cream  soup,  truffle  oi l        $95  

 

Seafood  minestrone        $120  

(scallops,  seabass,  prawns,  clams,  mussels,  garl ic  crostini)  

 
STARTERS 

 
Beef  carpaccio,  wild  rocket,  Parmigiano  cheese,  pesto  sauce          $160  

 

Buffalo  mozzarella,  roma  tomato,  herb   infused  olive  oi l              $140  

 

Scallop  carpaccio,  shiso  cress,  black  truffle  honey  dressing            $160  

 

Boston   lobster,  artichoke,  fennel  salad,   lemon  olive  oi l          $195  

 

Octopus,  baby  zucchini,  semi  dry  tomato,  chi l i  olive  oi l                $160    

 

Roasted  quai l ,  baby  spinach,  grape,  hazelnut,  truffle  sauce        $140  

 

24  months  aged  San  Daniele  ham,  rock  melon,  balsamic              $140  

 

Gri l led  asparagus,  ricotta  cheese  tart          $130  

 
RISOTTO / PASTA / RAVIOLI  

 
Arborio  risotto,  porcini,  truffle  oi l        $140  

 

Seafood  risotto        $180  

(sea  bass,  scallops,  prawn,  mussels,  red  wine  fennel  sauce)  

 

Linguine,  cherry  tomato,  anchovies,  capers,  olive,  basi l        $120  

 

Spaghetti ,  king  prawns,  wild  rocket,  peperoncino  secco,   lemon  zest        $140  

 

Orecchiette  shell ,  calamari,  chorizo,  penci l  asparagus        $120    

 

Tagliatelle,   lamb  shank  ragout,  mint  pesto        $130  

 

Lobster  &  crab  raviol i ,  Parmigiano  cheese,  sauce  vierge        $250  

 

Braised  veal,  mushroom  tortell ini,  olive  oi l,  marjoram        $140  

 
Above prices are subject to a 10% service charge. 

 
If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering. 
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MAINS 
 

Gri l led  Australian  Kobe  rib  eye  M6  cherry  tomato  confit,    

black  truffle  potato,  Barolo   jus          $510  

 

N.Z.  Baby   lamb  rack,  porcini  mushroom,  polenta  fritter          $300  

     

Slow  cook  veal  shank,  herb  potato  puree,  vegetable  caponato            $280  

 

Corn‐fed  chicken  breast  stuffed  mozzarella,  basi l ,  carrot,  grapes  stew          $230  

 

Wild  seabass  f i l let,  caramelized  baby  carrot,  garlic   lemon  herb  sauce            $290  

 

Gri l led  Boston   lobster,  parsley  gnocchi,  saffron  tomato  sauce            $480          

 

Scala  melanzane            $190  

(zucchini,  yellow  pepper,  mozzarella,  semi  dried  tomato)  

 
SIDES  

 
Gri l led  asparagus        $60  

 

Gri l led  Portobello  mushrooms        $60  

 

Sautéed  green  beans        $60  

 

Deep‐fr ied  zucchini  fr itters        $60  

 

Black  truffle  potato  mash        $60  

 

Braised  artichoke        $60  

 

 
 

 

 

 
 

 
Above prices are subject to a 10% service charge. 

 
If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering. 
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