
One dozen wings, four beef sliders, 
fully loaded cheese fries and a stack of 
onion rings. Dipping sauces and table 

reinforcements included   16.50

STARTING GAME PLAN
Chicken quesadilla, Cheddar cheese, 
salsa, guacamole, sour cream  9.90

Country style chicken fi ngers, 
BBQ sauce and 
honey mustard dip   9.50

Salt and pepper fried calamari, 
with thai sweet chili sauce or crispy 
and simple with marinara   9.50

Crunchy beer battered onion rings, 
horseradish dipping sauce   9.50

Hummus, warm pita bread and 
celery   8.50

SWEETS
Cupcake sundae,  
a giant chocolate cupcake and a chocolate  
sundae to share   6.00

Strawberries & cake, golden pound cake, 
towering with fresh strawberries, cream   6.50

Apple cobbler, 
brown sugar and walnut crust, 
vanilla ice cream   5.50

Mom’s chocolate cake, 
home style 4 layer devils
food cake with
fudge icing   5.50

Classic key lime pie 
with hand whipped
cream   5.50

BURGERS

BUILD YOUR OWN BURGER

with lettuce, tomato, red onion and fries   11.50

CHOOSE:

Fresh angus beef burger

Grilled chicken breast

UPGRADES:
Aged wisconsin cheddar

Emmentaler cheese
Blue cheese
Feta cheese

Crisp bacon strips
Garlicky mushrooms

Sautéed onions
Guacamole

Salsa
Hummus

Chili

0.50 each

SALADS 
Quesadilla salad, 
the best of both worlds, a classic 
cheese quesadilla topped with a 
Southwestern corn and black 
bean tossed salad   11.50

Champions Salad, 
turkey stripes, mushrooms, tomatoes, 
garlicbutter   12.50

Chicken caesar salad, 
romaine lettuce, croutons, 
caesar dressing and grilled 
chicken breast   12.50

Greektown steak salad, 
fork ready grilled fl atbread and 
skirt steak, feta, greek mixed greens, 
yogurt tzatziki    13.50

SANDWICHES
Chicago red dog, 
spicy natural casing hot dog split 
and served on a butter griddled bun, 
Chicago style with pickles, mustard, 
and tomato   10.50

Blackened fi sh sandwich, 
cajun blackened fi sh on toasted 
roll, chipotle mayonnaise, fries and 
slaw   11.00 

“Philly” cheesesteak, 
shaved beef with onions and 
smothering Cheddar on original 
amoroso roll   12.00 

Chicken BLT wrap, 
fl our tortilla wrapped grilled chicken 
breast and crispy smoked  bacon, 
lemony mayo   10.00

Carolina pull, 
slow roasted pork shredded with 
spicy BBQ sauce and vinegar 
mustard slaw   10.50

Miami press, 
little Havana has nothing on this! 
Ham and roast pork, swiss cheese 
and pickles   11.00

Fully loaded cheese fries with bacon, 
green onions and sour cream   8.50

Chips and housemade salsa  6.50

Giant soft pretzels with 
cheddar cheese dip   7.50

Goulash Soup 
served with bread   6.00

Baked onion soup simmered 
with stout beer   5.50

SLIDERS & WINGS
FIRE WINGS

Choose humming, 
singing or screaming! 

Your choice of blue or 
cool ranch dipping sauce 

9.50 per dozen

DRAGON WINGS
Spicy kung pao with dipping sauce   

9.50   per dozen

Asian honey-sesame, 
cucumber sticks, dipping sauce

9.50 per dozen

SLIDERS

4 minis served with fries

Mini cheeseburger*   11.50

Buffalo Chicken   11.50

SERIOUS PLATES
Rigatoni,
grandmother’s recipe and 7 hour marinara, 
served with garlicky cheese bread, and 
mushrooms   11.50

Memphis pork ribs,
falling off the bone with BBQ side sauce 
and mustard slaw   13.00

Pork escalope “Viennese Style”, 
with potato salad   13.50

40 Clove chicken,
brick grilled garlicky half chicken, 
sour cream-black pepper mashed, 
fried onion straws   15.50

Teriyaki salmon*,
pan seared salmon fi llet, on citrus soy 
dressed asian greens   17.50

Cowboy rib eye, 
350g  rib eye, garlic chile rub,  
baked potato   22.00

Classic cheese loaded with gooey cheddar, spicy jalapenos, olives, 
tomatoes, green onions, salsa, guacamole and sour cream   7.50

Step it up with grilled chicken   3.00       Texas style? Add a heap of chili   3.00        

Southern Q – Top with Smoky Joe’s pulled pork for   11.00

CHAMPIONS SAMPLER
          TOWER

NACHOS

* Cooked to order. Consuming raw or undercooked meats, 
 poultry, seafood, shellfi sh or eggs may increase your risk For an overview of additives, please ask our staff!  
 of foodborne illness.  All prices include 19% VAT and service charge.
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Ein Dutzend Chicken Wings,
vier Rindfl eisch Miniburger, mit Käse

überbackene Pommes Frites und 
Zwiebelringe   16.50

STARTING GAME PLAN
Chicken quesadilla, mit Käse, Salsa, 
Guacamole und saurer Sahne  9.90

Country style chicken fi ngers, 
mit BBQ und Honig-Senf Dip   9.50

Salt and pepper fried calamari, 
marinierte Tintenfi schringe mit Thai
süße Chilisauce oder knusprig und
einfach mit Marinara Sauce   9.50

Crunchy beer battered onion rings, 
Knusprige Zwiebelringe mit
Meerrettich Dip   9.50

Hummus, mit warmen Pita Brot und
Sellerie Sticks   6.50

SWEETS
Cupcake sundae,  
Riesen-Schokoladen-Muffi n
mit einem Schokomilchshake   6.00

Strawberries & cake,
mit frischen Erdbeeren und Sahne   6.50

Apple cobbler, 
Apfel-Walnussaufl auf auf geschmolzenem 
braunen Zucker mit einer Kugel Vanilleeis   5.50

Mom’s chocolate cake, 
Schokoladenkuchen
wie bei Mama!   5.50

Classic key lime pie 
Klassischer Limonen-
kuchen mit frisch
geschlagener
Sahne   5.50

BURGERS
STELLEN SIE SICH

IHREN EIGENEN BURGER ZUSAMMEN:

mit Salat, Tomaten, Zwiebeln, 
Pommes Frites   11.50

WÄHLEN SIE:

Frischer Angus Rindfl eisch Burger

Gegrillte Hühnchenbrust

ZUR AUSWAHL STEHT:
Cheddar Käse

Emmentaler Käse
Blauschimmel Käse

Feta Käse
Knuspriger Speck

Sautierte Pilze
karamelisierte Zwiebeln

Guacamole
feuriges Salsa

Hummus
Chilli con carne

0.50 je Topping

SALADS 
Quesadilla salad, 
Gemischter Salat, Bohnen, Mais & 
Tomaten mit einem Chili-Limetten 
Dressing, angerichtet auf einer 
knusprigen Käse-Quesadilla   11.50

Champions Salad, 
Putenbruststreifen, Pilze, Tomaten und 
Knoblauchbutter   12.50

Chicken caesar salad, 
Romanasalat, Croutons,
Caesars Dressing und
gegrillte Hähnchenbrust   12.50

Greektown steak salad, 
Griechischer Bauernsalat mit
Rinderfi let und Feta Käse auf
Pitabrot mit Tzatziki    13.50

SANDWICHES
Chicago red dog, Hot Dog aufgeschnit-
ten auf einem getoasteten Brötchen mit 
Essiggurken, Senf und Tomaten   10.50

Blackened fi sh sandwich, scharf 
gebratenes Fischfi let auf getoastetem 
Brötchen mit Chili-Mayonnaise, 
Pommes Frites und Krautsalat   11.00 

“Philly” cheesesteak, Rindfl eisch mit 
karamelisierten Zwiebeln, belegt mit 
Cheddar Käse dazu servieren wir 
Pommes Frites   12.00 

Chicken BLT wrap, Tortilla gefüllt mit 
gegrillter Hähnchenbrust, knusprigem 
Speck, knackigen Salatblättern, Tomate 
& Mayonnaise, dazu reichen wir 
Pommes Frites   10.00

Carolina pull, 
Geschmortes Schweinefl eisch mit scharfer 
BBQ-Sauce auf getoastetem Brötchen mit 
Krautsalat   10.50

Miami press, 
Gegrilltes Schweinefl eisch mit 
Schinkenscheiben, Schweizer Käse und 
Dillgurke   11.00

Fully loaded cheese fries - Riesenteller
Käse-Pommes mit Speck, Frühlingszwiebeln,
Tomaten und saurer Sahne   8.50

Chips & hausgemachte Salsa,
warme Tortillachips mit Salsa  6.50

Giant soft pretzels, warme Brezen
mit Weißbier-Käse-Fondue   7.50

Gulaschsuppe, ungarische
Gulaschsuppe deftig mit Brot  6.00

Baked onion soup, mit Käse überbacken,
verfeinert mit Frühlingszwiebeln   5.50

SLIDERS & WINGS
FIRE WINGS

Wählen Sie zwischen milden, 
scharfen oder feurigen

12 Stück  9.50

DRAGON WINGS
Scharfes Kung Pao mit Dip-Sauce

12 Stück  9.50

Asiatische Honig-Sesam-Marinade, 
Gurkenstäbchen und Dip-Sauce

12 Stück  9.50

SLIDERS

4 Mini Cheese Burger serviert mit einer 
Portion Pommes Frites   11.50

4 Mini Buffalo Chicken Burger, 
mit Blauschimmelkäse und Sellerie,

dazu servieren wir Pommes Frites  11.50

SERIOUS PLATES
Rigatoni,
Oma´s Rezept, mit 7 Stunden Marinara-Sauce 
Käse-Knoblauchbaguette und Pilzen   11.50

Memphis pork ribs,
BBQ Sauce und Krautsalat   13.00

Schweineschnitzel “Wiener Art”, 
mit Kartoffelsalat   13.50

40 Clove chicken,
gegrilltes halbes Hähnchen mit saurer Sahne, 
Knoblauch, schwarzem Pfeffer, Kartoffelpüree 
und gerösteten Zwiebeln   15.50

Teriyaki salmon*,
gebratenes Lachssteak mit marinierten 
Gemüsestreifen und Zitronen-Soja-
Dressing   17.50

Cowboy rib eye, 
350g  Rib Eye Steak, mit Ofenkartoffel, 
Knoblauchbutter und Kräuterquark   22.00

Klassische Käse Nachos, serviert mit Jalapenos, Oliven, Tomaten,
Frühlingszwiebeln, Salsa und saurer Sahne   7.50

serviert mit gegrillter Hühnchenbrust   3.00      oder mit feurigem Chili   3.00        

Southern Q – Klassische Nachos mit in BBQ-Sauce geschmortem Schweinefl eisch   11.00

CHAMPIONS SAMPLER
          TOWER

NACHOS

*  Zubereitet zum Verzehr. Der Verzehr von rohem oder nicht 
 durchgebratenem Fleisch, Gefl ügel, Meeresfrüchten, Krustentieren  Für eine Übersicht der Zusatzstoffe, fragen Sie bitte unsere Kollegen!
 oder Eiern kann das Risiko einer Lebensmittelinfektion erhöhen.  Alle Preise enthalten 19% Mwst und Bedienungsgeld. 
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