Champagnes T5d
Pipar Holdeieck Brut o]
Most & Chandon Brut mpéral 12
Vauve Clicguot-Ponsardin Bnat 2002 140
Cristzl Roadarar 201 3x
¥in pétillant Tsd
semi-gnarking . wine

Espagna Frasanat bt 35
Wins au vemre 10d
wines by the glass

Blancs

Champagra Bnat du moks 17
Sancema Bally-Rewerdy 209 B
Patit-Chablis 009 9
JaarPaul & Banci Droin

Rouge

Motre salaction du momant 10
Fose

Cobes da Provanca 10

Chdiaau Miruty 2009, Cru casss

Demles half bottles 77,5
Blancs

Sarcera Bally Rovordy 208 bt
Gewurztraminer 2005, Hars Scheafiar 30
Chablis 1ar Cna "Las Vaillans™ 35
Domaina Droin 2009

Rouges

Sancema Bzily Rowordy 208 25
Chateau Rolan da By 706, Madoc i
Chiteau Balerse Figasc 2007 )

Saim-Emilicn Gred Tru

Eaux minem! water  so
Ewian, Badot, Fararalls 5
Chaigldon 5

Cafe, the cofee 2 fea
Cada, Expressc

Doubla Expresso:
Cappucong

Tha ou Infusion "Ronnefaldt”

00 O

Carte des Vins wine fist

Vins blancs white wines

Bourgogne

Pouilly Fuisss Chateau Beguegand 2000, Josaph Bumrier
Ohabils Tar Cru "Les Vallons™ 2000, Domame Doin
Beauns Ter Cru "Bressandes” 2. Dormaing Louls Jadat
Trebls Grand Cru “Valmer ™ 208, Diomaing Deoin
Maursu® “Oos da Tavaun™ A7, Fancols Gaurmoor
Pulgny-Momtrachat °Lex Lowons™ 2007, Vinoent Gradn
Pays de Lowe

Sancarms Baily Roverdy, Sauigron Z09

Poully.Fumné “Les Chirém<s” X9 Domaing Gaudry
Alssce

Riasling, Grand Cns Schiosshar 2008, Clauds Diatrich
Gewurrraming, Grand Cru Furstendum 2008, Clouda Dicirich

Win du BAonde

B du Sud Meariust Estate Cab, Sasvegron | Marlot
“Siellenbemch™ 2008

Etats Unis Rovanswnod Extato Tinfaradal “Hapa Yalley™ 2007

Bs sxazusl

.
A

b

Vin rosé ros® wine

Provwence
Ciates de Provancs CrSmau Miruty 2009, ou classa

Vins rouges red wines

Bordesux

Ohdtazu Patacha ol 2006, Madoc

Chétagu Begu-Site Haut-Vigrobla X000, Saint-Estapha
Chataau Beflorosa Figesc 2007, Sar-Emikon-Grand Cru
Les Fick da Lagrange 007, Saint-Jullen

Thitaau Rofan da By XXH, Madoc

Lacosie: Borie 2004 Paullac

Haron da Brana 05, Margau

Chas Canon 2005, Sainl Emlion

Chitaau s Towr Camat I3, Heut Mados, Grard Tru dasss
Le= Forts da Lstowr X0, Peuillsc

Bourgogne
Savigny-las-Bazuna X000, Las Grands Lismk, Domsine P avllar

s des Miourhes AL, Francols Gauronn
Vosne Romanés Ter Cru Les Sudhcds 1998, Domairs Ramoisserct
Pommeard Ter Cru Les Grands Epanots X000, Frangois Gaunoux

Besujolas
Broully 07, Goorges Duboau

Peys de Lowe

[ Ssurmur-Champigny Domaina dos Hodhas Nooves 2009

Chimon " Cevea Terror”™ 200, Domaing Chares Joquat
Sancarme Baily Revordy 2000

Vallée du Fhéne

Saint-Jaosaph ks Challays 2008, Doraing Dedas

[ Chétaaunauf-du-Papa Chilesu L Nertha AXE

Wins du Monde

1Okl Esmudo Rojo 2005, Baron do Rothschiid

Etzts Linis Subastzni Urazked Chardareay "Caltioms” A0E

MNowlla-Zélande To Matz Sausignon blanc A0
D'l'l.uf.ﬂml.lulnhin.rl

BEABHE AR NS
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LE RESTAURANT

Marnotl

FARIE
CHAMPE-ELYSEES

Le Restaurant - Marriott Champs Elysees

70 avenue des Champs Elysees
75008 Paris
+33153935544



Entrées starters

Pressé de cutsses de grenoullles et cha nons, chips d'all et pesto de persll 17
Fmg lngs and mushreoms m:'ﬂ.!;':kml,u :F'ﬁ'pa':hr jpRsin
(Euf cocotte, tneffe d'hiver, moulllettes au jambon de Tenes| 14
Sroamod ogg. mintar tuffla and Spanich ham soldins

Rilleties auy deux saumons, feulllets sésame 15
Smokad ang! fresh saimon riloffe, smama puff pasty

Tartare de thon, chips de wasabi, smoothie de mangue 18
Ture G, sesahi chios and mango smoothio

Salade tiéde de me de terme Ratte, anchots marinés fagon “boquerones” 14
E Warm potatoos salad “boquomnos” MHE

Chartreuse d'asperges, mousse de chou-fisur, homard bleu et ceufs avuga 21
Feparagus and mulifowers mo sy blue bbstar and smokas haming aggs

Poissons £sh

C|assiq ues classics

Sole grillée ou Grenobdoise, riz sawvaga et bours noisetta citonnd 48
Colod or “granobibico ™ fcaporeand ocroutons) sok fich, wild oo, nuts and lamon whito buttor sauco
Risotto aus frults de mar 78
Smaiood rkofin

Toumedos de lotte au oumy et lalt de coco, pommes Vitelotts et cosiands fraiche 32
Cury ang comnut monkiish umadss, puk potatoesand fresh diantro
DCios de Meriu grating 2 la Moutarde de Meaux et au Parmesan, 27
atuvéa de Selst frais au safan, beigret da persil
Filat of hake gminared mthmustard and Parmasan choase, staamed frsh sakifis wih saffron, pasly empum
Pavé de saumon d'Ecosse grillé, me purée, dmuki basilic, temata rifita 25
Enlnd&mftﬁuﬁnﬂ:d‘ﬁpﬂbb;ﬂ;uu;:: :rl’lr ru.m.a‘m:mm %

Gratinge Lyonnaise 12
Cinign soug
Amlatte de saumon fumé “malson” 17
Homo-mado smokod saimon
Fole gras “malson”™ 19
Homa.made folo g

Salade caesar au poulet 16
Chiclan =esar
Salade caesar aux gambas 72
Eng prawns sasar
Salade Mamiott Champs-Elysbes 18
Salade icebang, crabe, ssumon fuma, asparges st oeuf pochd
Ecborg orab maat smoked saimon, graen asparagus and poacthed agg

Marrott Burger cu Cheeseburger ouw Chickenbornger 22
Tartare de boeuf |- 180g] Frites neture ou au Parmasen, send 2wc mlade 25
Bad tartar (-T¥0gl, sanad with franch mas or Parmesan ruffo fries and' salad

ViaﬂdES meat selection

Filet de boeuf "Charolais™ aux morilles {-250g} pormmas fondantes 42
Charabir bod' rondladon (7509l meh morak mushmoms, motod potatoas
Emtrecite de bosud “An tine” {-350g}, Fitas ot sadada ou lagumes 34
Ameniing ab stok {330g], sorved mith fmnch files and sabd ufml.:ln_:,'nli?h.:

Cordon bleu “matson” de volaille femmilée au Comb jus de veau rédur 24
Emaiad imor chickan broast, stuffed weh “Comid ™ cheosg waljuio

Selle o farcie aux épinards et amandes, ratatoullle ibanaise 25
guffed nthspnach and almond wrvod atth Dbames sisuila

Desserts desserts

Intense café choco: 10
Cho-oolate and ooffoe moka

e flotiante chocolatée 10
7 : i

ot 52 Crame an EIVGUF T2
Flaatng islang with chom b, poanuts cstard

Paris-Brast praling aux parfums des Antllles 10
Peing 'P::E-ni.-'r?,tnnarn ard frech Wotona pincapp ke ceam
Dioucedr coco passion, 10

craquant manngus @ o noo da
Coconut and passion mosg, nutmog madngua

5alade de frusts frals 10
Frash fruits sala

Café gourmnand 10

it 3o o e de v esiquer b proverence deno vieechee. B s isfoen jpoe st thr crices oo e ket
Prix mwix #= s, tases ol pesvics rie. Lo chisjume barraires ol ke e cpes st ne eont par accepie.
Nini mtomr i v, byvar e meara nebied Bk cheoa me ol srasie!



