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ENTREES - STARTERS

(EUF BID mollet sur une royale de butlernul, champlgons ges bols
Saft bolled organic egg In royal style, wikd mushrooms

LANGOUSTINES sautéas sur un velouie gg potimarmon,
e¢mulelon au milel d'accacla

Sauteed prawns an a pumpiin velvet soup, emulsion of acacla honey

Tartare g2 TRUITE de mer a la créme d'all, legumes croquants
Sea trout tartare with garllc craam, crisp wegelables

FOIE GRAS oe canard ml-cult et poglgifigus et palre ridles
Half cooked and sauléed duck Tole gras, roasbed flg and pear

Velouté de CHATAIGNES en cappuccine de coguillages
Chesnut welvet soup with a cappuccing of shelifish

LEGUMES & PATES - VEGETABLES & PASTA

Klliefeulllz de LEGUMES de salson, créme ge champignons
Klieteulliz slyle seasonal vegelables, cream of mushrooms

Risolto 3ux legumes af pesto
Wegelables &1 pesto risoito

COQUILLETTES |amban / bruffe ! Combe L2 T
Pasta with ham, truffle, Comig chesge

LES CLASSIQUES DU PARC - LE PARC CLASSICS

CLUS SANDWICH au poulet et bacon
Club sandwlch with poultry and bacon

SALADE « CAEZAR » aves son fllet de poulel maring
Chicken Cagsar salad

HAMBEURGER ou CHEESESURGER
Hamburger or cheeseburger

SALADE DU PARC
Pare salad
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Le Relais du Parc, Bistro Chic
55-57 avenue Raymond Poincaré
75116 Paris | France
Phone : 33 (0)1 44 05 66 10
Email : restaurant.lerelais@renaissancehotels.com

POISSONS - FISHES

SANDRE & la vapeur, quinoa fagon taboule, coulls de langoustine
Steamed plkeperch, guinoa tabboulen-style, prawn blsque

LIEL JAUUNE en crumble de pain 'éplces et potiron, émulsion ge fole gras
Follack cooked 3 1a plancha, gingerbread, crumble, pumpkin velvet soup,
emulsion af fale gras

COQUILLES SAINT-JACQUES TErguy, jeunes poireaux, purée de pandals,
Jus de walallle
Seallops from Erquy, young leeks, mashed parsnips, |ulce of poulry

CASILLAUD au lard, risolio coco et ananas confll au vinalgre de cidra
Cod with bacon, coconut risctto, candi=d pineapgpie and cider vinegar

VIANDES - MEAT

BCUDIN NOIR « Ogolkia » 0u Pays Basque, rissolé aux deux pommes
« Odolkla » black pudding with sauteed apple & potatoes

Jaute de SANGLIER, legumes d'antan, sauce aux ainelles
Sautaed wild boar with cranterries, forgatlen vegetables

Entrecite ge BCEUF de Mormandle, gratin dauphinols, [us de Festragon
Ribsteak of beef from Mormandy, creamed potatoes “au gratin®
tarragon Juice

Rls de VEAL croustliant, pommes pallason, girolles pereiides,
JUB de weal creme U pora

Crisp sweelbread, pallason potatoes, girolles wih parsley,
creamad [ulce of vaal with Port

Fliet d2 CAMETTE au cltron Kumbawa,

mousseling da ratie au Jus d2 wolallle et brisuras de marmon
Flllet of duck perfumed with Kumbawa lemon,

Tine mupsseling of « ratie » polatoes, flaked chesnul

GARNITURES - SIDE DISHES

Pures ge POMMES DE TERRE au beurre deml-sel
Haif-salted buiter mashed potaioes

Posiga de LEGUMES D'ANTAN (v)
Bakad forgotten vegetables (v)

Pouss2E TEPINARDS
Young leaves of spinach

Poele ge CHAMPIGNOMS DES BOIS
Sautéed wild mushrooms
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RENAISSANCE®

PARIS LE PARC TROCADERO HOTEL

MENU DEJEUNER - TODAY'S MENU
COMPOSE PAR LE CHEF — SELECTED BY THE CHEF
ENTREE. PLAT OU PLAT, DESSERT 20 €
STARTER, MAIN COURSE OR MAIN COURSE. DESSERT
ENTREE, PLAT, DESSERT 35 €
STARTER., MAIN COURSE, DESSERT

FROMAGES - CHEESES

Saélection de FROMACES du moment
A Belection of cheesas

DESSERTS

Millefeullle 3 la VANILLE
vanllla millefauliz

Mont-Slanc, tulle caramells2e
Mont-Slanc cake, lace blscult

Clafoutls aux figues sarvl fiede, glace a la plstache
Flg butter pugding served warm, plstacho lce cream

Zalade de FRUITS de salson & granite
Fruit salad, granita

CHOCOLAT manjarl et marmalade, sorpet mandarine
Man|arl chocolate, mamalade, tanjatine sorbet

Le Sa%e accompagne de2 ses gourmandisss
Gourmet coffee

Mascarpone de POMME rimeriop!, crumble, gelée de cldre
Mascarpone with romerstaph apple, crumble, jelly of clder

Azsorlimen? de GLACES & SORSETS
Selection of lc2 creams & sorbets
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