
 
 
 
 
 

                                                     Par Alain Dutournier 
 

 
SAINT VALENTIN 2012 

Lundi 14 février 
 
 
 
 

 
ROULEAU DE HOMARD, HERBES PARFUMÉES, JUS CORAILLÉ 

Lobster roll with flavoured herbs, coral juice 

 
NOIX DE SAINT JACQUES SNACKEES, RISOTTO AUX PREMIERES ASPERGES 

Scallops “à la plancha”, green asparagus in risotto 

 
CAILLE DES PRES EN  FINE CROÛTE DE TRUFFE, VOLAILLE D’EXCEPTION DU 

BEARN, ROYALE DE FOIE GARS, PALETS DE MAÏS, CRESSON MEUNIERE 
Well bred farm quail, truffle crust, foie gras faln-watercress 

 
CŒUR DE MACARON AU CIRTON VERT ET KIWI,  

PARFAIT IVOIRE, SORBET DE BAIES ROUGES 
Lime and kiwi flavored macaroon, white chocolate parfait 

 
 ***** 

 
 

100 € TTC par personne hors boissons 
100 € per person (all taxes included) excludingdrinks 

 
Ou / or 

 
120 € TTC par personne toutes boissons incluses : 

 Champagne BRUT ROSÉ BONNAIRE- 1 bouteille pour 2 personnes 
 Eau minérale & café expresso 

120 € per person (all taxes included) drinks included, 
1 bottle of BRUT ROSÉ BONNAIRE Champagne for 2 guests 

Mineral water & espress 
 

***** 
 

Réservation confirmée par le versement de 50% d’acompte par convive 
A 50% deposit is required to confirm any reservation 
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