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| 2 0 1 2  L U N A R   N E W   Y E A R   L U N C H | 
16 January to 6 February 2012 

 
Usher in the Year of the Dragon with traditional festive fanfare! Gather your family, friends and colleagues in 
an  exclusive  function  room  and  indulge  in  a  lavish  7‐course  spread meticulously prepared  by our  team of 
master chefs from award‐winning Wan Hao Chinese Restaurant. 
 
At Singapore Marriott, we promise you a truly traditional Lunar New Year! 
 
A U S P I C I O U S   L U N C H   P A C K A G E S  
 
♦ Happiness Set Lunch | $768.00++ per table 
♦ Fortune Set Lunch | $828.00++ per table  
♦ Prosperity Set Lunch | $958.00++ per table 
♦ Wealth Set Lunch | $1328.00++ per table 
 
F O R   P R O S P E R I T Y 
 
♦ Traditional Cantonese New Year Cuisine by our award‐wining Wan Hao Chinese Restaurant Chefs 
♦ Private function room with festive decorations  
♦ Complimentary Mandarin oranges and Singapore Marriott red packets with carrier  
♦ Free flow of soft drinks 
 
J U S T   A   B I T   M O R E 
White Wine 
Concha y Toro Frontera Sauvignon Blanc 2009 
Central Valley, Chile  
S$12.00 per glass | S$65.00 per bottle 
 

Wyndham Estate Bin 222 Chardonnay 2009 
South Eastern Australia 
S$12.00 per glass | S$65.00 per bottle 
 
Red Wine 
Caliterra Cabernet Sauvignon Merlot 2009 
Central Valley, Chile   
S$12.00 per glass | S$65.00 per bottle 
 

Tyrrell’s Moore’s Creek Shiraz 2009 
South Eastern Australia 
S$12.00 per glass | S$65.00 per bottle 
 

Beer 
20‐litre Tiger Beer barrel | $536.00++ 
30‐litre Tiger Beer barrel | $686.00++ 
 

Entertainment  
Karaoke System with KJ | minimum of 4 hours | $850.00++ 
3 Piece Jazz Ensemble | 45 minutes per set | $800.00++ 
 

Please contact the Catering Hotline at (65) 6831 4769 or email mhrs.sindt.sales@marriotthotels.com for enquiries. 
 

Kindly note that all prices quoted are subject to change at the discretion of the hotel 
All prices are subject to 10% service charge and prevailing Government taxes 
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| H A P P I N E S S   S E T   L U N C H   M E N U | 

迎 春 接 福 
 

Salmon Yusheng  

迎春接福齐捞起 | 三文鱼生捞起 
 

Braised Shark’s Fin Broth with Conpoy and Bamboo Pith 

四海昇平创宏业 | 瑶柱竹笙烩生翅 
 

Sliced Abalone braised with Dried Oyster, Sea Moss and Vegetables 

招财进宝迎富贵 | 发财好市鮑片 
 

Steamed Live Sea Bass served in Black Bean Sauce 

年年盈余乐洋洋 | 鼓汁蒸海银曹 
 

Wan Hao Signature Crispy Roast Chicken 

鸿运当头福满堂 | 金牌炸子鸡 
 

Fried Glutinous Rice with Chinese Sausage, Preserved Meat and Olive Seeds 

五谷丰收喜迎春 | 黄金腊味生炒糯米饭 
 

Chilled Pumpkin Cream with Black Glutinous Rice and Pan Fried Chinese Nian Gao with Egg 

美甜双辉 | 金瓜黑糯米饭拼凤凰煎年糕 
 

| F O R T U N E   S E T   L U N C H   M E N U | 

迎 春 接 福 
Salmon Yusheng  

迎春接福齐捞起| 三文鱼生捞起 
 

Braised Shark’s Fin Broth with Crab Meat and Shreaded Chicken 
四海昇平创宏业 |蟹肉鸡丝翅 
 

Sliced Abalone braised with Dried Oyster, Sea Moss and Vegetables 

招财进宝迎富贵 | 发财好市鮑片 
 

Steamed Live Garoupa served in Nyonya Sauce 

年年盈余乐洋洋 | 娘惹酱石斑 
 

Deep‐Fried Spare Ribs with Coffee Sauce 

家肥屋润福满堂 | 美味咖啡骨 
 

Fried Glutinous Rice with Chinese Sausage, Preserved Meat and Olive Seeds 

五谷丰收喜迎春 | 黄金腊味生炒糯米饭 
 

Chilled Pumpkin Cream with Black Glutinous Rice and Pan Fried Chinese Nian Gao with Egg 

美甜双辉 | 金瓜黑糯米拼凤凰煎年糕 
 
 
 
 
 
 

Kindly note that all prices quoted are subject to change at the discretion of the hotel 
All prices are subject to 10% service charge and prevailing Government taxes 
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| P R O S P E R I T Y   S E T   L U N C H   M E N U | 

如 意 吉 祥 
 
Salmon and Ikan Parang Yusheng 

如意吉祥齐捞起 | 三文，西刀鱼生捞起 
 

Braised Shark’s Fin Broth with Crab Meat and Roe 

四海昇平创宏业 | 蟹皇大生翅 
 

Sliced Abalone braised with whole Conpoy, Dried Oyster, Sea Moss and Seasonal Vegetables   

招財进宝显富貴 | 发财好市瑶柱脯鲜鲍片 
 

Steamed Sea Perch Fillet with minced Garlic 

年年盈余乐融融  | 金银蒜香蒸海鲈 
 

Roasted Duck Marinated with Angelica Sinensis 

红运当头| 当归吊烧鸭 

Fried Glutinous Rice with Chinese Sausage, Preserved Meat and Olive Seeds 

金絲銀镂聚宝盆 | 黄金腊味生炒糯米饭 
 

Chilled Pumpkin Cream with Black Glutinous Rice and Pan Fried Chinese Nian Gao with Egg 

美甜双辉 | 金瓜黑糯米饭拼凤凰煎年糕 
 

| W E A L T H   S E T   L U N C H   M E N U | 

生 意 兴 隆 
 
 Salmon and Ikan Parang Yusheng 

生意兴隆齐捞起 | 三文，西刀鱼生捞起 
 

Braised Superior Shark’s Fin Broth with Crab Meat and Bean Sprouts 

四海昇平创宏业 | 红烧蟹肉大排翅 
 

Sliced Abalone braised with whole Conpoy, Dried Oyster, Sea Moss and Seasonal Vegetables  

招財進宝显富貴 | 发财好市瑶柱脯鲜鲍片 
 

Steamed Live Spotted Garoupa in Soya Sauce 

年年盈余乐融融 | 清蒸海星斑 
 

Baked Succulent Chicken with Rose Wine and Salt 

彩凤朝阳贺新岁 | 姜葱五香盐焗鸡 
 

Fried Glutinous Rice with Chinese Sausage, Preserved Meat and Olive Seeds 

金絲銀镂聚宝盆 | 黄金腊味生炒糯米饭 
 

Chilled Pumpkin Cream with Black Glutinous Rice and Pan Fried Chinese Nian Gao with Egg 

美甜双辉 | 金瓜黑糯米饭拼凤凰煎年糕 
 
 
 
 

Kindly note that all prices quoted are subject to change at the discretion of the hotel 
All prices are subject to 10% service charge and prevailing Government taxes 


