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pr·ba              ceremonia              popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

Warsaw Marriott Hotel  
Al. Jerozolimskie 65/79  

00-697 Warszawa  
+48 22 630 63 06 

www.marriott.com/WAWPL  
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel   

relaks  
             i przyjemno Ţļ 

Nasz szef kuchni przygotuje 

wspaniaġņ kolacjŋ, specjalnie 

dla Paŗstwa i Waszych GoŢci.  

My zaŢ zajmiemy siŋ wszystkimi 

szczeg·ġami, abyŢcie mogli 

zrelaksowaļ siŋ przed tym 

wyjņtkowym dniem.  

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  
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pr·ba              ceremonia              popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 
Oferujemy Paŗstwu moŮliwoŢļ wypr·bowania koktajli 
dostŋpnych w pakietach w Panorama Bar  & Lounge.  
 

Proponujemy r·wnieŮ degustacjŋ menu przed weselem 
dla dw·ch os·b.  
 

 
Przed przyjŋciem weselnym zapraszamy takŮe do 
obejrzenia naszych sal, w szczeg·lnoŢci Grand Ballroom 
oraz Baltic Ba llroom , a takŮe apartament·w hotelowych. 
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pr·ba              ceremonia              popoġudnie             wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

tradycji  
 

JesteŢmy w stanie sprostaļ 

wszystkim Paŗstwa Ůyczeniom 

zwiņzanym z przygotowaniem 

uroczystoŢci, zamieniajņc 

przyjŋcie weselne na bajkowe 

wydarzenie.  

wok·ġ 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  
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pr·ba              ceremonia               popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

Nasi doŢwiadczeni pracownicy zrobiņ wszystko,  
by zadowoli ļ Paŗstwa styl i gust.  
 
Wystarczy opowiedzieļ o swoim marzeniu, a my 
postaramy siŋ je zrealizowaļ. JesteŢmy do Paŗstwa 
dyspozycji, by stworzyļ przyjŋcie weselne,  
kt·re pozostanie niezapomnianym wspomnieniem.  
 
W naszej ofercie znajdņ Paŗstwo miŋdzynarodowe 
dania, polskie specjaġy, a takŮe kuchniŋ koszernņ. 
 
 

 
Kuchnia kos zerna jest certyfikowan a przez Rab ina  
Mordechai a  Yosefa  Schudrich a , a przygotowywanie daŗ 
nadzorowane przez mashgiach a.  
Koszerny obserwator sġuŮy swojņ pomocņ i autoryretem 
podczas ca ġej uroczystoŢci.  
Nadz·r sprawowany jest nad dostawami surowc·w, 
przygotowywaniem daŗ, serwowaniem i sprzņtaniem.  
Za kaŮdņ godzinŋ nadzoru obserwatora naliczona bŋdzie 
opġata w wysokoŢci 50 pln  plus 23% podatku vat.  
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pr·ba              ceremonia              popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

Paŗstwa uroczystoŢļ moŮe przybraļ 

formŋ przyjŋcia koktajlowego, lunchu 

lub zasiadanej kolacji.                            

Nasi doŢwiadczeni pracownicy 

pomogņ w przygotowaniu specjalnego 

menu, kt·re zachwyci wszystkich GoŢci.  

smak 
             i styl 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  
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pr·ba              ceremonia               popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  lunch  |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 

Koktajl z krewetek     45.00 PLN / porcja  

Wyb·r kanapek   30.00 PLN / porcja    

Brochette  z pomidorami             30.00 PLN / porcja  

Melon z szynkņ parmeŗskņ    30.00 PLN / porcja  

Wyb·r tartinek    30.00 PLN / porcja    

Truskawki w czekoladzie    30.00 PLN / porcja  

 

Szaszġyki z woġowiny po tajsku    

40.00 PLN / porcja  

Polŋdwica woġowa     50.00 PLN / porcja  

w cieŢcie francuskim 

Krewetki tygrysie    40.00 PLN / porcja  

w cieŢcie wonton   

Szaszġyki woġowe Teriyaki    50.00 PLN / porcja  

Szaszġyki z kurczaka        50.00 PLN / porcja  

Grzyby leŢne        45.00 PLN / porcja  

Warzywa duszone    20.00 PLN / porcja  
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pr·ba             ceremonia              popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

Nasi doŢwiadczeni pracownicy pomogņ zaplanowaļ 

Paŗstwu ten wyjņtkowy dzieŗ. Zapewniajņc kompleksowy 

serwis, dopilnujņ wszelkich szczeg·ġ·w. 

wyczucie  
                            i doŢwiadczenie 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 
 
160.00 PLN od osoby  
 
Skomponuj wġasne 4 ð daniowe menu.  
  
Prosimy o wybranie jednego dania z kaŮdej grupy: 
przystawka, zupa, danie gġ·wne, deser 
 
 
Przekņski 
 
šwieŮe liŢcie szpinaku z praŮonymi orzechami wġoskimi 
oraz gruszkami karmelizowanymi w miodzie podawane  
z sosem vinaigrette  
 
Grillowane warzywa po wġosku podawane z sosem 
balsamicznym oraz serem Grana Padano  
 
ĠosoŢ wŋdzony w trzech smakach z sosem musztardowym 
 
Saġatka z pomidor·w i mozzarelli ze ŢwieŮņ bazyliņ 
i sosem balsamicznym  
 
Carpaccio woġowe z liŢļmi rukoli oraz serem Pecorino 
 
Krewetki tygrysie podawane z mieszanymi zielonymi 
saġatami oraz salsņ mango 
 
Wŋdzona pierŢ kaczki z sosem pomaraŗczowo ð 
tymiankowym  
 
Tatar woġowy 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 
 
160.00 PLN od osoby  
 

Skomponuj wġasne 4 ð daniowe menu.   

 

Prosimy o wybranie jednego dania z kaŮdej grupy: 

przysawka, zupa, danie gġ·wne, deser 

 
 
 
 
Zupy 
 

Wġoska zupa jarzynowa 

Zupa pomidorowa z grzankami o smaku bazyliowym  

Barszcz czerwony z ravioli z nadzieniem miŋsnym 

Krem z grzyb·w leŢnych z odrobinņ tymianku 

Krem ze szparag·w 

Ros·ġ z kurczaka z warzywami oraz domowym 

makaronem  

Flaki 

Zurek z jajkiem i kieġbasņ 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 
 
160.00 PLN od osoby  
 
Skomponuj wġasne 4 ð daniowe menu.   
Prosimy o wybranie jednego dania z kazdej grupy: 
przystawka, zupa, danie gġ·wne, deser 
 
Dania gġ·wne 
 
Klasyczny filet z  woġowiny z serem pleŢniowym, sosem 
Madera, marynowanņ cebulkņ, ziemniakami gratin  
oraz sezonowymi warzywami  
 
Grillowany filet cielŋcy z sosem z dzikiej szaġwi podawany 
z kopytkami oraz zielonymi szparagami  
 
Jagniŋcina z kostkņ marynowana w sosie rozmarynowo-
musztardowym, podawana z pure ziemniaczanym  
ze szczypiorkiem oraz duszonymi warzywami  
 
Wieprzowina faszerowana grzybami leŢnymi z sosem  
z zielonego pieprzu oraz ziemniakami duchess  
 
Otulona szynkņ parmeŗska pierŢ kurczaka faszerowana 
szpinakiem z sosem na bazie pietruszki oraz  warzywnym 
risotto  
 
Grillowany filet z ġososia z ryŮem gotowanym na parze 
oraz smaŮonym szpinakiem  
 
SmaŮony filet z okonia z estragonem, pieczonymi 
warzywami oraz ziemniakami w mundurkach  
 
Pieczona kaczka z karmelizowanym jabġkiem, czerwonņ 
kapustņ oraz kluskami Ţlņskimi 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 
 
160.00 PLN od osoby  
 
Skomponuj wġasne 4 ð daniowe menu.   
 
Prosimy o wybranie jednego dania z kazdej grupy: 
przystawka, zupa, danie gġ·wne, deser 
 
Desery  
 

Sernik nowojorski z sosem z owoc·w leŢnych 

Tarta  z sezonowymi owocami oraz kremem waniliowym  

Mus cytrynowy z sorbetem miŋtowym 

Tiramisu ð wspaniaġy wġoski deser na bazie serka 

mascarpone  

Mus trzyczekoladowy z sosem z czerwonych owoc·w 

Ciepġy strudel jabġkowy z lodami waniliowymi oraz sosem 

truskawkowym  

Ciasto biszkoptowe przekġadane bitņ Ţmietanņ  

z owocami  

Makowiec z sosem tofi  
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 
Gratulacje, wġaŢnie wybrali Paŗstwo menu serwowane! 
Czas na wyb·r bufetu... 
 
210 PLN od osoby ð w cenŋ wyliczone jest 4-daniowe 
menu (ze stron 9 -12) oraz buffet:  
1 przystawka, 1 saġatka, 1 zupa, 1 danie gġ·wne,  
2 dodatki, 1 deser  
 
220 PLN od osoby ð w cenŋ wyliczone jest 4-daniowe 
menu (ze stron 9 -12) oraz buffet:  
2 przystawki, 2 saġatki, 1 zupa, 2 dania gġ·wne,  
2 dodatki, 2 desery  
 

230 PLN od osoby ð w cenŋ wyliczone jest 4-daniowe 
menu (ze stron 9 -12) oraz buffet:  
3 przystawki, 3 saġatki, 1 zupa, 3 dania gġ·wne,  
2 dodatki, 3 desery  
 
240 PLN od osoby ð w cenŋ wyliczone jest 4-daniowe 
menu (ze stron 9 -12) oraz buffet:  
4 przystawki, 4 saġatki, 1 zupa, 4 dania gġ·wne,  
2 dodatki, 4 desery  
 
250 PLN od osoby ð w cenŋ wyliczone jest 4-daniowe 
menu (ze stron 9 -12) oraz buffet:  
5 przystawek, 5 saġatek, 1 zupa, 5 daŗ gġ·wnych,  
2 dodatki, 5 deser·w 
 
Prosimy o dokonanie wyboru menu bufetowego  
ze stron 14 - 17 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 

 
Bufet * 
 
Przystawki zimne  
 

Wyb·r polskich wŋdlin i miŋs pieczonych  

Ryby wŋdzone (ġosoŢ, pstrņg, makrela) 

Ryby w galarecie (ġosoŢ, pstrņg) 

Wyb·r wġoskich wŋdlin 

Wyb·r ser·w miŋdzynarodowych 

šledzie marynowane z cebulkņ, Ţliwkami w Ţmietanie 

Tatar z ġososia z czerwonņ cebulkņ i kaparami 

Koktajl z krewetek  

 
Saġatki 
 

Saġatka z pomidor·w i mozzarelli ze ŢwieŮņ bazyliņ 

Saġatka grecka z fetņ  

Wyb·r zielonych saġat z krojonymi warzywami  

oraz dressingami  

Polska saġatka jarzynowa 

Saġatka z makaronem sojowym oraz kurczakiem teriyaki  

Saġatka z pieczonego kurczaka z brzoskwiniami i curry 

Saġatka z wieprzowiny z og·rkami konserwowymi  

oraz grzybami  

Saġatka z jajek i pieczarek ze szczypiorkiem 

 

* uzupeġniany do 4 godzin 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 

 
Bufet*  
 
Zupy 
 
 

Wġoska zupa jarzynowa ð Minestrone  

Zupa pomidorowa z grzankami o smaku bazyliowym  

Barszcz czerwony z miŋsnym ravioli  

Krem z grzyb·w leŢnych z odrobinņ tymianku 

Krem ze szparag·w 

Ros·ġ z kurczaka z warzywami oraz domowym 

makaronem  

Flaki 

ŭurek z jajkiem i kieġbasņ 

 

 

 

* uzupeġniany do 4 godzin 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 

 
Bufet*  
 
Dania gġ·wne 
 

Polŋdwica wieprzowa z sosem grzybowym 

Filety z wieprzowiny w kremowym sosie na bazie 

zielonego pieprzu z dodatkiem koniaku  

ŭeberka w sosie BBQ 

Medaliony cielŋce w sosie szaġwiowym 

Jagniŋcina z sosem rozmarynowym 

Boeuf Stroganow z grzybami leŢnymi 

Pieczony indyk w sosie pomaraŗczowym 

Piersi kurczaka z czarnymi oliwkami i natkņ pietruszki 

Roladki z kurczaka w sosie pomaraŗczowym 

Kaczka pieczona z jabġkami 

Tradycyjny polski bigos z dziczyznņ 

Grillowana pierŢ kaczki z sosem Ůurawinowym 

Pieczony ġosoŢ z sosem cytrynowo-kaparowym  

Sandacz pieczony w sosie koperkowym  

 

 

 
 

* uzupeġniany do 4 godzin 

 

 

 



   > 

2
0

0
6

. 
 M

a
rr

io
tt
 I
n
te

rn
a
ti
o
n
a
l.
 A

ll
 R

ig
h
ts

 R
e
s
e
rv

e
d
.

 

pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 ð ciņg dalszy 

 
Bufet  
 
Dodatki  
 
Gotowane ziemniaki z mas ġem i koperkiem 

RyŮ gotowany na parze 

Wġoskie gnocchi szpinakowe 

SmaŮone mġode ziemniaki z cebulkņ 

Warzywne duszone w sosie pomidorowym  

Grillowane warzywa sezonowe z zioġami 

Mini marchewki duszone w miodzie  

BakġaŮan zapiekany w sosie pomidorowym 

 

Desery  
 

Saġatka owocowa z liŢļmi miŋty 

Szarlotka  

Mus z biaġej czekolady 

Tiramisu 

Mini pņczki 

Baileys mus z mango  

Sernik 

Tarta cytrynowa  

Tartoletki z owocami  

Napoleonka  

 

* uzupeġniany do 4 godzin 
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

Powitalna lampka  wina musujņcego dla wszystkich GoŢci 

Tort weselny  

Sala weselna   

šwiece 

Wizyt·wki na stoġy  

Plan rozmieszczenia stoġ·w oraz lista GoŢci przy wejŢciu 

Parkiet do taŗca i scena dla zespoġu  

Degustacja menu na miesiņc przed weselem dla dw·ch 

os·b  

Apart ament ze Ţniadaniem dla Pary Mġodej podczas nocy 

weselnej  

Specjalne zniŮki na pokoje dla GoŢci 

Zaproszenie na obiad dla Pary Mġodej na pierwszņ rocznicŋ 

Ţlubu  
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pr·ba              ceremonia             popoġudnie              wiecz·r              dodatki              brunch               nasz hotel  

pakiety   |  przystawki   |  kolacja   |  napoje  
 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 
 
 
Pakiet napoi bezalkoholowych*  
80 PLN od osoby  
 
Soki owocowe (3 rodzaje)  
Napoje gazowane : pepsi, pepsi light, 7 -up, mirinda, tonic  
Woda mineralna  
Kawa, herbata  
 
Pakiet napoi alkoholowych*  
100 PLN od osoby  
 
Wino biaġe i czerwone** 
Piwo ŭywiec 
W·dka (3 rodzaje ð Wyborowa, Soplica, ŭubr·wka) 
 
* Nielimitowan konsumcja do 8 godzin  
**Prosimy o wyb·r jednego biaġego i jednego czerwonego 
wina  
 
Wina bia ġe: 
Franc ja  
J. Moreau & Fils Sauvignon Blanc Vin de Pays D`oc 0.75 l  
Laurent Miquel P¯re et Fils Chardonnay, Viognier 0.75 l 
Chile  
Sonata Sauvignon Blanc Central Valley, Concha y Toro 0.75 l  
Wina czerwone : 
Franc ja  
J. Moreau & Fils Merlot Vin de Pays DõOC 0.75 l  
Laurent Miquel P¯re et Fils Cabernet Sauvignon, Syrah 0.75 l 
Chile  
Sonata Cabernet Sauvignon Central Valley,  
Concha y Toro 0.75l  
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20 PLN od osoby  
 
Peġnoziarniste ciemne i jasne pieczywo 
 
Miŋsa pieczone serwowane w caġoŢļi (boczek, 
kark·wka, polŋdwica, schab) 
Miŋsa wŋdzone serwowane w caġoŢci (szynka, baleron, 
pasztet, suszone kieġbasy, kaszanka, salceson) 
 
Dodatki:  
Smalec ze skwarkami, og·rki kiszone, grzyby 
marynowane, saġatka Ţledziowa z buraczkami  
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Przystawki i saġatki: 

 

Saġatka z grillowanych warzyw z sosem  
balsamicznym i serem Grana Padano      | 35.00 PLN 
 
Organiczna saġata z suszonymi  
pomidorami, orzechami piniowymi  
oraz wġoskim sosem      | 35.00 PLN 
 
Tatar z ġososia atlantyckiego  
z saġatkņ grapefruitowņ z chilli 
     |45.00 PLN   
 
Woġowe Carpaccio  
podawane na rukoli       |50.00 PLN  
 
Marynowane w zioġach   
tygrysie krewetki z limonkņ                   |45.00 PLN  
                                                     
Pieczony antrykot  
serwowany z saġatkņ z selera  
i sosem z mango                    |40.00 PLN  
 
 
Wyb·r wġoskich przekņsek: 
salami, woġowe carpaccio, 
pomidory z serem mozzarella ,       
rukolņ i oliwkami       |50.00 PLN  
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Zupy: 

 

Minestrone ð wġoska zupa jarzynowa            |20.00 PLN  
 
Polski ŭurek   
z gotowanym jajkiem i kieġbasņ                     |18.00 PLN  
 
Zupa pomidorowa z grzankami               |18.00 PLN  
 
Francuska zupa cebulowa                         |18.00 PLN  
 
Barszcz czerwony  
z miŋsnym ravioli                          |25.00 PLN  
 
Zupa ziemniaczano -porowa  
z bekonem                                      |25.00 PLN  
 
Zupa z grzyb·w leŢnych 
z dodatkiem tymianku                         |22.00 PLN  
 
Nowozelandzka zupa z maġŮ  
podawana z grzankami  czosnkowymi      |25.00 PLN  
                     
Krem ze szparag·w                        |25.00 PLN  
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Dania gġ·wne miňsne oraz z ryb i owoc·w morza: 

 

Stek z jelenia w sosie Ůurawinowym 
podawany z frytkami William  
oraz kapustņ           |85.00 PLN   
 
Cielŋcina w sosie grzybowym  
z wġoskimi kluskami  
podawana z zielonymi szparagami                      |85.00 PLN  
  
Polŋdwiczki wieprzowe  
faszerowane suszonymi morelami  
w sosie z zielonego pieprz u  
oraz ziemniakami           |60.00 PLN  
 
PierŢ z kurczaka faszerowana 
szpinakiem i sezamem podawana  
z risotto z suszonych pomidor·w 
i sosem pietruszkowym       |50.00 PLN  

 

Sandacz w zioġach 
podawany z mġodymi ziemniakami 
i zapiekanņ cukiniņ      |55.00 PLN  
 

Grillowane maġŮe šw. Jakuba 
podawane z szynkņ parmeŗskņ 
i szampanowym risotto          |70.00 PLN  
 
Sola cytrynowa  
z gotowanymi zielonymi winogronami  
i sosem winnym       |60.00 PLN  
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Dania wegetariaŗskie: 
 
 

Domowej roboty warzywna  
Lasagna z serem Provolone         |4 0.00 PLN 
 
Grzyby Shitake i orzechy nerkowca  
podsmaŮane z czosnkiem, imbirem, 
szalotkņ, sġodkim ziemniakiem, 
podawane z mieszankņ warzyw 
i makaron em  jajeczny m          |4 0.00 PLN 
 
Sġodkie ziemniaki w sosie curry, 
podawane z zioġowym szpinakiem 
i ryŮem basmati,  og·rkami   
oraz warzywami na ostro           |4 0.00 PLN 
 
Pieczona sġodka papryka 
faszerowana kaszņ cous cous, 
suszonymi owocami,przyprawiona  
zioġami i posypana pġatkami  
migdaġowymi z ciepġym kozim serem     |45. 00 PLN 
      
Fomulini z sosem z pieczonych  
pomidor·w i papryki 
oraz czarnymi oliwkami       |40.00 PLN  
 
Canalloni  ze szpinakiem , ricottņ, 
pomidorami oraz bazyliņ 
w sosie serowym       |30.00 PLN 
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Desery : 

 

Sernik nowojorski  
z sosem z leŢnych owoc·w      | 22.00 PLN
   
Tarta owocowa  
z kremem waniliowym                            |22. 00 PLN 
 
Mus mango  
podawany z granat em  
i ŢwieŮymi owocami          |22. 00 PLN 
 
Tiramisu 
- mus z sera Mascarpone  
z likierem kawowym       |22. 00 PLN 
 
Cr¯me br¾l®e 
z truskawkami  i sosem waniliowym      |22. 00 PLN 
 
Trzyczekoladowy mus  
z sosem rubinowym       |22. 00 PLN 
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Polska woda Ostromecko                            8.00 PLN /   0.30 l 
Polska woda Ostromecko                     15.00 PLN /   0.70 l 
Perrier                     18.00 PLN /   0.33 l 
Perrier                      26.00 PLN /  0.75 l 
Evian                      17.00 PLN / 0.33 l 
Evian                      18.00 PLN /  0.50 l 
Pepsi Cola                       11.00 PLN /  0.20 l 
Pepsi light                       11.00 PLN /  0.20 l 
Seven up                       11.00 PLN /  0.20 l 
Mirinda                       11.00 PLN /  0.20 l 
 
 

 
Wina musujņce                 0.75 l 
Ciel de Paris Brut                        70.00 PLN  
Prosecc o by Tenuta San Giorgio          160.00 PLN 
 
Szampan                                 0.75 l 
Piper Heidsieck brut                   340.00 PLN 
Piper Heidsieck demi sec                   460.00 PLN 
Veuve Clicquot Ponsardin brut           440.00 PLN 
Veuve Clicquot demi sec                   460.00 PLN 
Vueve Pellatier & Files  brut                              209.00 PLN 
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*Wina biaġe:                                          0.75 l 
 
Francja                                                                                        
J. Moreau & Fils Sauvignon Blanc      115.00 PLN  
Vin de Pays Dõoc 
Laurent Miguel Pere et Fils Chardonnay  
Viognier        115.00 PLN  
                   
Chile  
Sonata Sauvignon Blanc       115.00 PLN                      
Central Valley, Concha y Toro  
 
Argent yna  
Marraso Chardonnay       120.00 PLN                      
El Caballo Antiquo  
    
Afryka  Poġudniowa 
Spier Chenin Blanc       125.00 PLN 
 
 
Wino r·Ůowe:                                0.75 l 
 
Hiszpania  
Mas Rabell Rosado       125.00 PLN 
 
 
 
 
*szerszy asortyment win dostŋpny na Ůyczenie 
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*Wino czerwone :                                          0.75 l 
 
Francja                                                             
J. Moreau & Fils   Merlot       115.00 PLN 
Vin de Pays DõOC 
 
Laurent Miguel Pere et Fils  
Cabernet Sauvignon, Syrah       115.00 PLN 
Wġochy 
 
Chile  
Sonata Cabernet Sauvignon       115.00 PLN 
Central Valley, Concha y Toro  
 
Argent yna  
Marraso Malbec       120.00 PLN 
El Caballo Antiguo  
    
Afryka  Poġudniowa 
Spier Shiraz       125.00 PLN 
 
 
 
 
  
 
 
 
*szerszy asortyment wina dostŋpny na Ůyczenie 
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Aperitif:     
  0.04 l                               0.75 l 
Campari                    25.00 PLN     400.00 PLN 
   
  0.06 l 
Martini dry, bianco           16.00 PLN     240.00 PLN 
 
 
 
Piwo:    
  0.33 l                                    1 l 
ŭywiec, butelka                 1 5.00 PLN 
ŭywiec, beczka        35.00 PLN 
Heineken, butelka            19.00 PLN 
Heineken, beczka         40.00 PLN                                      
ŭywiec                     19.00 PLN 
bezalkoholowy,  butelka                                                                           
  0.50l 
Paulaner,                   22.00 PLN 
piwo pszeniczne  
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pr·ba              ceremonia              popoġudnie              wiecz·r              dodatki               brunch               nasz hotel  

W tym niepowtarzalnym dniu oferujemy Paŗstwu i GoŢciom  

piŋkne sale balowe, przestrzenne pokoje, gustowny wystr·j,       

wizyt·wki na stoġy... W hotelu Marriott ten dzieŗ bŋdzie wyjņtkowym 

dniem dla wszystkich . 

unikalne                              

                     szczeg·ġy 

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  



   > 

2
0

0
6

. 
 M

a
rr

io
tt
 I
n
te

rn
a
ti
o
n
a
l.
 A

ll
 R

ig
h
ts

 R
e
s
e
rv

e
d
.

 

pr·ba              ceremonia              popoġudnie              wiecz·r              dodatki               brunch               nasz hotel  

Warsaw Marriott Hotel  | Al. Jerozolimskie 65/79, 00 -697 Warszawa  |  +48 22 630 63 06  

 
 
Nasz doŢwiadczony pracownik poinformuje Paŗstwa       
o rodzajach dostŋpnych tort·w. 
 
 

Tradycyjny polski tort Ţmietanowy z owocami   
 

  

Tort szwarcwaldzki z wiŢniami oraz bitņ Ţmietanņ 
 

Tort z biaġej czekolady i malin 
 

Tort trzyczekoladowy   
 
 
 
Cena za osobŋ 22.00 PLN  
 
W ce nŋ wliczona jest jedna wybrana przez Paŗstwa 

dekoracja tortu    


