
 

  

LUNCH 
Dienstag bis Freitag von 12:00 – 14:30 Uhr | Auszug aus unserer Mittagskarte 

Business Lunch 
SAISONALES MENÜ 

regelmäßiges wechselndes 2-Gänge-Lunch-Menü 

29 

LUME Boutique Hotel, Neckarstraße 7-13, 60329 Frankfurt am Main, +49 697 56 66 0 

ENTRÉES 

Burrata            16 

mit gerösteten Blumenkohl, Chili und Sauce au Pistou 

Ganzer Kopfsalat          13 

mit Vinaigrette und Schnittlauch 

Beef Tatar du Chef           22 

mit Bio Eigelb vom Hof des Küchenchefs 



 

 

 

 

 

LES PLATS PRINCIPAUX 
 

Tatar Frites, klassisches Tatar vom Rinderfilet     28,5 

mit hausgemachten Pommes Fries und Beilagen Salat  

Steak Frites, Filet Mignon, Deutschland – Pommern     48 

mit hausgemachten Pommes Fries und Beilagen Salat  

Kabeljau Loin            36 

mit Spinat, gegrillter Zitrone und Schnittlauchrisotto 

 

Á PART 
 

Hausgemachte Pommes Frites 7 Trüffelrisotto                 15 

Blattspinat     8 Sauce Béarnaise     4 Á  

DESSERT 

Crème Brûlée            9,5 

Mousse au chocolat             2,5 

Alle Preise in EURO inklusive Steuern 

 

GRILL 

Roastbeef 

Deutschland, Simmentaler Rind, 
4 Wochen dry aged 

250 g 39 

 

Chateaubriand  

Deutschland 

1000g    189 

500g    94,5 

 



 

 

  

DINNER 
Dienstag bis Samstag ab 18:00 Uhr | Auszug aus unserer Abendkarte 

AUSTERN 

mit klassischen Beilagen 

  

Pléiade Poget N° 2 – Fine de Claire La Spéciale           pro Stück  7 

Utah Beach – Marennes, Frankreich 

Sylter Royal – Wildfang      pro Stück        9,5

  

KAVIAR 

mit klassischen Beilagen 

 
Kaviar Selection       30 g      60 

Aquakultur Italien 

Beluga Kaviar      20 g     190 

Aquakultur Deutschland, Hessen 

 

LUME Boutique Hotel, Neckarstraße 7-13, 60329 Frankfurt am Main, +49 697 56 66 0 



 

Alle Preise in EURO inklusive Steuern 

ENTRÉES 
 

Ceviche – roh marinierter Ostsee-Dorsch      19 

mit Limette, Knoblauch, Chili und frischem Koriander 

Garnelencocktail           19 

 

GRILL 

Porterhouse Steak 

Irland, Grasfütterung 

Ca. 800g 135 

 

Kobe Beef 

Filet A5 

Ab 100 g 159 

 

POISSON 

Seezunge – Wildfang, Nordsee         59 

Miesmuscheln à la mariniere in würzigem Weißweinsud mit hausgemachten Pommes Frites 

Steinbutt – Wildfang, Atlantik        44 

mit Hummersauce 

Á PART 
 

Ganzer Kopf mit Vinaigrette  13 Karotten            8 

Trüffelrisotto    15 Blattspinat      8 Á 

DESSERT 

 
Crêpe Suzette mit Grand Manier am Tisch flambiert    15 

mit Orange und Bio Vanilleeis 

Eis & Sorbets – Tagesangebot         4,5 




