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MENU |

ENTRANTES A COMPARTIR
Asadillo manchego, bonito en escabeche
y berenjena de Almagro
Empanadillas de carcamusas y crema de guisantes

PRINCIPAL A ELEGIR
Bacalao confitado sobre pimientos asados
Presa ibérica en adobo manchego y parmentier

POSTRE
Coulant de ferrero Rocher con helado de nata
Mignardises navidenos

BEBIDAS INCLUIDAS
Vino Tinto Pavina Pinot Noir & Tempranillo
(Bodegas Alta Pavina, Castilla y Ledn)
Vino Blanco Pavina Verdejo
(Bodegas Alta Pavina, Castilla y Ledn)
Agua, refrescos y café
Mini gintonic

48 € [ persona
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MENU II

APERITIVO DEL CHEF

ENTRANTES A COMPARTIR
Alcachofas salteadas, papada ibérica y sabayon
Surtido de quesos manchegos, nueces y membrillo

PRINCIPAL A ELEGIR
Merluza en salsa de azafrén y cebollitas glaseadas
Lomo de ciervo, crema de apionabo y demiglace

POSTRE
Tarta de mazapan
Mignardises navidefios

BEBIDAS INCLUIDAS
Vino Tinto Pavina Pinot Noir & Tempranillo
(Bodegas Alta Pavina, Castilla y Ledn)
Vino Blanco Pavina Verdejo
(Bodegas Alta Pavina, Castilla y Ledn)
Agua, refrescos y café
Mini gintonic

53 € [/ por persona
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MENU III

APERITIVO
TARTAR DE GAMBA

ENTRANTES A COMPARTIR
Ensalada de tomate y perdiz escabechada
Milhoja crujiente de patata brava
Croquetas de jamon ibérico

PRINCIPAL A ELEGIR
Lubina a la plancha y demiglace ahumada
Solomillo de ternera con patatas y pimientos de Padrén
Nuestro caneldn de jabali

POSTRE
Panacotta de turrén y maracuya
Mignardises navidefios

BEBIDAS INCLUIDAS
Vino Tinto Pavina Pinot Noir & Tempranillo
(Bodegas Alta Pavina, Castilla y Leén)
Vino Blanco Pavina Verdejo
(Bodegas Alta Pavina, Castilla y Ledn)
Agua, refrescos y café
Mini gintonic

59 € [ por persona
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CONDICIONES DE RESERVA

e Los menus de Navidad solo se ofrecerédn bajo reserva previa.

» Menus disponibles a partir de 8 comensales.

« Para confirmar la reserva, sera necesario facilitar un nidmero de tarjeta de
crédito o débito como garantia.

Se solicitara un depésito de 10 € por comensal, que se cargaréa en la
tarjeta facilitada al momento de la confirmacion.

El importe del depdsito se descontaréd del total de la cuenta el dia de la
comida/cena.

Las modificaciones de nimero de comensales deberan comunicarse
con al menos 48 horas de antelacion.

En caso de cancelacion total con antelacion de mas de 7 dias previos
al servicio, se devolvera el total del depdsito de confirmacidn. Para
cancelaciones posteriores, el restaurante se reserva el derecho de no
devolver el depdsito correspondiente.

Si el grupo no se presenta en la fecha y hora acordada, se perdera el
depdsito integro.

Rogamos la maxima puntualidad. Pasados 15 minutos de retraso sin aviso,
la mesa quedara sujeta a disponibilidad.

La confirmacion del nUmero de comensales definitivo y la elecciéon de los
platos principales del menu se debera hacer con una antelacion de 7 dias
a la fecha del evento.

Si necesitan la elaboracion de algdn mend a medida (alergias, intolerancias,
etc.) no duden en solicitarlo.

El hotel ofrece a los grupos los siguientes beneficios para agradecer la
confianza depositada en nosotros al elegirnos en estas fechas tan
especiales:

o Por cada 15 comensales, el hotel obsequiarad con un bono para disfrutar
de nuestro Brunch de fin de semana para 2 personas.
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