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Bor o Auitres Sounion Fume Foie gros
“Fine de Zélande” sirop d’érable / raifort / toast chutney de figues / crumble épicé
car, pocceio de boeut Joambon de proscintto o3 Quinoa- 7
truffe / parmesan / roquette poivrée confiture d’oignons betteraves / fromage de chevre / noix
Potiron

miel / coriandre / feta / pistache

Sf’a/ﬁon de déagupg /6'50‘/"/’0 QQ éﬂab/'[[Md f 5&0414/7/
agneau / roti de boeuf & la chermoula champignons / truffe poireau/ moules / champagne
sauce gravy & béarnaise - N
iy,
Dinde Rocines A hiver 7 Fommes de terre grenoqlle N gt \
moutarde a 'ancienne / sauce gravy roties romarin b
Chocolot Feuillontine Trutte /?o/aze
Tartelettes oux Fruits Tiranisu Speculoos § Citron vert
Mini Mousseline Tropezienne Mocorons
Fithiviers oau brie Fromoges Belges
L Contient du porc Qg Végeétarien

€ 90,00 p.p. | Un Verre de Mousseux Inclus | Accord Vin/Mets €40 p.p.

RESERVEZ VOTRE PLACE ICI

Tous les prix sonten euros etincluent la TVA et les frais de service. Renaissance Brussels Hotel, —_—
La liste des allergenes est disponible sur demande. Rue de Parnasse 19, 1050 Bruxelles | +32 2-505-2929


https://www.thefork.be/restaurant/the-poet-r575891#booking=&date=2025-12-31&hour=18%3A00&offer=445d7b0b-346d-48f9-98ce-e1c326058057&offerLabel=MENU&partySize=2

