
 

 
     
    

     
 

 

 
    

     
  

 

 

    
    

  

 

 
   

    

 

   

 

   

 

   

 

 
  

  
   

     

     
      
      
      
         

   

 

     
   

 

   

 

         
     

          

  
    

 

   

  
     

 

 

                                          
                                     

                                        

 

     
      

       

   

 

     
 

  
      
      

       
   

 

  
      

    
       

 

     
   
       

      

 

  
   

 

  
      

 

   

  
 

 

  
      

 

 

 

 

      Courtyard by Marriott Paris Gare de Lyon 

209-211 Rue de Bercy, 75012 Paris 01 80 20 63 03 

Chef Pascal Rataud and his brigade created this menu using 
fresh herbs from our rooftop garden 

Starter of the Day 

9 € 

Main of the Day 

23 € 

Desert of the Day 

9 € 

French Fries 

Charcuterie Board 

Cheese Board 

Cheese and Charcuterie Board 

Houmous 

Small / Large 

5 € / 10 € 

10 € / 19 € 

10 € / 19 € 

10 € / 19 € 

9 € / -

THE ROAD TO SHARING 

14 € 

Soup of the day 

9 € 

TODAY’S ITINERARY 

AUTUMN SYMPHONY 

CAESAR SALAD 
Crispy Chicken Breast or Pan-seared Prawn 
Cherry Tomatoes, Sun-Dried Tomatoes, Parmesan 
Shavings, Garlic Croutons, Free-Range Boiled Egg, 
Caesar Dressing 

COLORFUL JOURNEY 

Creamy Burrata & Grilled Eggplant, Pine 
Nuts and Sun-dried Tomatoes 

CULINARY STOPOVER 

21 € BURGERS 
Romaine Lettuce, Smoked Bacon, Onion Confit, 
Tomatoes, Cheddar, Sweet Pickles, Spicy Burger Sauce, 
Homemade Fries or Sweet Potato Fries, Mixed Greens 

Your choice : 

CHAROLAIS BEEF PULLED BEEF CRISPY CHICKEN HOMEMADE 
PATTY CHICKEPEA PATTY 

No Bacon 

19 € K&B CLUB SANDWICH 
Smoked Turkey and Bacon or Vegetarian 
Romaine Lettuce, Red Onions, Tomatoes, Aioli, Free-
Range Boiled Egg, Homemade Fries or Sweet Potato 
Fries, and Mixed Greens 

19 € CRAYFISH ROLL 
Brioche Bun, Crayfish, Spicy Mayo, Carrot and 
White Cabbage Pickles, Tomatoes, Homemade 
Fries or Sweet Potato Fries, and Mixed Greens 

19 € MAC & CHEESE WITH WHITE 
WINE AND FRESH HERBS 
Melted Cheddar with White Wine, Fresh Herbs from 
Our Garden, Crispy Bacon, and Mixed Greens 

THE LAST GOURMET STATION 
CAFÉ GOURMAND 12 € 
Coffee and Sweet Treats 

FINGER BROWNIES 12 € 
Praline Chantilly 

13 € PINEAPPLE CARPACCIO 
Pistachio Cream, Mango & Passion Fruit Sauce 

3 € ICE CREAM SCOOP Per scoop 

Dark Chocolate, Coffee, Caramel, Vanilla, Strawberry, Raspberry 

19 € 

VEGAN SALAD 16 € 
Chickpeas, Romaine Lettuce, Cucumbers, Bell 
Peppers, Cherry Tomatoes, Red Onion, Lemon 
Basil Pesto, Sesame 

CHEF’S SIGNATURES 

BEEF FILET GARE DE LYON 29 € 
Beef Filet, Sautéed Paris Mushrooms 
and Baby Potatoes 

26 € SNACKED COD 
Pan-seared Cod, Avocado Condiment, 
Olive Oil and Fresh Herbs 

GRILLED CHICKEN SUPREME 26 € 
Roasted Winter Vegetables, Thyme Jus 

21 € SEASONAL VEGETABLE RISOTTO 

BRAISED BEEF CHUCK 24 € 
Slow-Cooked 6 Hours in Red Wine, 
Mashed Potatoes 

En cas d’allergies à certains aliments, nous vous prions de prevenir votre serveur avant la commande. Prix nets en Euros, TVA 10 % sur la nourriture et les boissons non alcoolisées, à 20% sur les boissons alcoolisées & service compris. Le paiement par 
chèque n’est pas accpté selon l’article L112-8 du code monétaire et financier. Selon les dispositions régies par le décret N 2002-1467 en date du 17.12.2002. L’abus d’alcool est dangereyx pour la santé. A consommer avec modération. Selon l’article 

L.3342-1 du code de la santé publique, il est interdit de vendre ou d’offrir à titre gratuit, à des mineurs de moins de 16 ans, des boissons alcoolisées à consommer sur place ou à emporter. Les tickets restaurant sont accéptés 


