
  
       

         

 

  

   
  

    
       

 

 

 
      

    

  
       

        

 

  

     
   

 

  

  

         
       

 

                                           
                                   

                                          

  
  
  
 

  

    

      
      
    
     
    

   

  

   

 

  

 

  
 

     

 
 

     

 
 

 
      

 

       
 

  
  

 
 

  
      

        

 

  
     

 

  
      

         

 

 
   

      
   

       
    

  
     

     

 

          

 

 

 

 

  
    

      
 

 

                     +33180206300 | Courtyard by Marriott Paris Gare de Lyon, | 209-211 Rue de Bercy, 75012 Paris 

Notre Chef Pascal Rataud & sa brigade ont composé cette 
carte avec les herbes aromatiques de notre potager 

LE CHEMIN DES PARTAGES 
Petite / Grande 

ASSIETTE DE FRITES 5 € / 10 € 

PLANCHE DE CHARCUTERIES 10 € / 19 € 

PLANCHE DE FROMAGES 10 € / 19 € 

PLANCHE MIXTE 10 € / 19 € 
11 €SOUPE DU MOMENT 

LE WAGON COLORÉ 

20 € SALADE CÉSAR POULET 
Blanc de Poulet Pané, Tomates Cer ises, Tomates Séchées, 
Copeaux de Parmesan, Croûtons à l’Ail, Œufs de Caille, Sauce 
César 

SALADE CÉSAR GAMBAS 20 € 
Gambas Snackées Tomates Cerises, Tomates Séchées, Copeaux 
de Parmesan, Croûtons à l’Ail, Œufs de Caille, Sauce César 

SALADE CÉSAR AVOCAT 
Avocat, Tomates Cerises, Tomates Séchées, Copeaux de 
Parmesan, Croûtons à l’Ail, Œufs de Caille, Sauce César 

ANTIPASTI DE LÉGUMES 
& BURRATA CRÉMEUSE 
Aubergines, Courgettes, Tomates Cerises Confites, 
Olives et Piment Doux, Basilic et Gressins 

SALADE VEGAN 
Pois-chiches, Salade Romaine, Concombres, Poivrons, 
Tomates Cerise, Oignon Rouge, Pesto de Basilic 
Citronné, Sésame 

VERDURETTE DE LÉGUMES 
Salade Mesclun, Composition de Légumes Verts 

ESCALE CULINAIRE 

CABILLAUD SNACKÉ 
Condiment Avocat, Sauce Vierge et Herbes Folles 

RISOTTO DE LÉGUMES DU MOMENT 

PENNES SICILIENNES 

18 € 

19 € 

18 € 

18 € 

26 € 

23 € 

23 € 

LE WAGON TOASTÉ 
Accompagné de Frites Maison ou Frites de Patate Douce et Mesclun 

BURGERS 23 € 
Salade Romaine, Poitrine Fumée, Tomates, Cornichons 
Aigre-doux, Sauce Burger Maison 

STEAK HACHÉ 
CHAROLAIS 

POULET 
CROUSTILLANT 

GALETTE 
POIS-CHICHE 
Sans poitrine fumée 

CLUB SANDWICH DINDE 21 € 
Blanc de Dinde, Poitrine Fumée, Salade Romaine, Oignons
Rouges, Tomates, Mayonnaise, Œuf Dur Élevé en Plein Air 

CLUB SANDWICH VEGETARIEN 21 € 
Salade Romaine, Oignons Rouges, Tomates, Mayonnaise, 
Œuf Dur Élevé en Plein Air 

TERMINUS GOURMAND 

LA PROFITEROLE 14 € 
Glace Vanille, Chantilly et Sauce Chocolat 

MACARON GLACÉ 14 € 
Sorbet Framboise, Chantilly, Coulis Fruits Rouges 

CITRONNIER 12 € 
Crémeux Citron, Sorbet Citron, Crumble et Chantilly 

FINGER BROWNIES 12 € 
Chantilly Praliné 

CAFÉ GOURMAND 12 € 
Café et Douceurs 

BOULE DE GLACE 3 € 
La boule 

Chocolat Noir, Café, Caramel, Vanille, Fraise 

3 € BOULE DE SORBET 
La boule 

Framboise, Citron 

Pennes, Pesto & Burrata 

MAC & CHEESE AU VIN BLANC 19 € 
ET HERBES FRAÎCHES 
Cheddar Fondu au Vin Blanc, Herbes Aromatiques de 
Notre Potager, Bacon Croustillant, Mesclun 

En cas d’allergies à certains aliments, nous vous prions de prevenir votre serveur avant la commande. Prix nets en Euros, TVA 10 % sur la nourriture et les boissons non alcoolisées, à 20% sur les boissons alcoolisées & service compris. Le paiement par chèque 
n’est pas accpté selon l’article L112-8 du code monétaire et financier. Selon les dispositions régies par le décret N 2002-1467 en date du 17.12.2002. L’abus d’alcool est dangereyx pour la santé. A consommer avec modération. 

Selon l’article L.3342-1 du code de la santé publique, il est interdit de vendre ou d’offrir à titre gratuit, à des mineurs de moins de 16 ans, des boissons alcoolisées à consommer sur place ou à emporter. Les tickets restaurant sont accéptés . 

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e6721ca8d17de9:0x7a5a6955cce83c07?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

