LE BIZZAZ
BY STEPHANE PITRE

Notre cuisine est construite autour d’artisans, de pécheurs, de
maraichers, d’éleveurs de nos campagnes francaises qui nous
apportent le meilleur de la saison grace a leur exigence et leur
savoir-faire.

Pain : Boulangerie Lalos - Paris
Jambon de Paris : origine France
Tomates Anciennes : Catherine Huitric - Guérande - France
Produit de 1a Mer : Tesson Coquillage - Normandie - France
Saumon fumé & Poulpe : Maison KAVIARI - Péche durable
Viande - Origine France : Boucherie La Sabliere
Fromages : Maison Lillo - Paris 16

Vegan
Sans gluten
Sans Lactose



GASPACHO BETTERAVES

AUX FRUITS ROUGES

Gaspacho glacé de betteraves pourpres, mires et
framboises, vieux balsamique et pistaches.

LE SAUMON D’ECOSSE
Fine tranche de saumon fumé d’Ecosse,
‘KAVIARYI créme fermieére et citron

MELON CHARENTAIS & JAMBON
SERRANO RESERVA

Melon tranché et chiffonnade de Jambon sec Ser-
rano Reserva

TOMATES ANCIENNES ET BURRATA
DI BUFALA

Carpaccio de tomates marinées a 'huile de
kalamansi et graines de basilic, burrata crémeuse

CARPACCIO DE POULPE AU LAIT DE
COCO ET COMBAVA

Carpaccio de poulpe mariné au lait de coco,
combava, piment et feuilles de coriandre

VERSION D’UNE SALADE CESAR
AUX SENTEURS D’ASIE

Supréme de volaille pané au panko, sauce César
au yusu ponzu, avocat et radis daikon
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CLUB SAUMON AVOCAT
Pain de mie toasté, saumon fumé, cresson, fines tranches

d'avocat et frites maison

CLUB SANDWICH POULET
Pain de mie toasté, poulet, tomates, oeuf, mayonnaise et

frites Maison

BERRI’S BURGER
Burger de Boeuf, sauce mayonnaise “Gravlax”, cheddar

fondant, oignons pickles et frites

CROQUE MONSIEUR OU MADAME “SIGNATURE”
A LA TRUFEE

Deux tranches de pain toasté, jambon de Paris, brisures de
truffe Melanosporum, sauce Mornay au comté et mesclun de
salade.

(Supplément de 3€ pour oeuf miroir Croque Madame)
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FILET DE BOEUF DE RACE
“CHAROLAIS” 200G
Filet de boeuf grillé, sauce Chimichurri au citron

vert et frites maison

TARTARE DE BOEUF A LA PROVENCAL
“Taillé au couteaw’, tomates confites, pesto de basilic

et copeaux de Cantal, Frites Maison

DOS DE SAUMON FACON “BLACK COD”
Filet de Saumon fagon “Black Cod”, Wok de légumes

croquants et pousses de soja

PENNE ALLA NAPOLITAINE
Linguine, sauce tomate cuisinée a lorigan, olives

Taggiasche et basilic frais
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FROMAGES DE NOS REGIONS

Sélection du moment de la cave d'affinage de notre fromager

CLAFOUTI AUX CERISES
Clafoutis aux cerises servi tiéde, créme glacée vanille

parfumée d la muscade.

CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON
Créme brillée a la vanille, délicatement caramélisée a la

cassonade

CHOCOLAT GRAND CRU DE GUANAJA 70%
Moelleux chocolat au coeur fondant, créeme glacée vanille

Bourbon

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS COUPES

Fruits du moment

LES GLACES & SORBETS

Nos glaces et sorbets maison du moment
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LA BOULE



Prix nets en euros
Toutes nos viandes proviennent de 'union européenne, nos poissons proviennent d'une
péche francaise durable et responsable. Pour toute intolérance ou allergie, nous vous
remercions de nous en faire part a la prise de commande.
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