
B R A S S E R I E

SMASH SIXTINE BURGER
Boeuf, cheddar affiné, compotée d’oignons, sauce Sixtine,
frites. 

*SUPRÊME DE VOLAILLE
Rôti au thym, mousseline de pomme de terre et jus réduit.

FAUX-FILET SIMMENTAL
Pommes grenailles rissolées et jus de boeuf.

FILET DE DAURADE
Sauce Beurre Blanc et agrumes, fondue de poireaux.

LE CHOU-FLEUR RÔTI
Rôti au four, sauce ravigote acidulée.

*TAGLIATELLE FORESTIÈRE
Crème de champignons parfumée à la truffe.

LES PLATS
22

24

29

25

19

18

L’ŒUF PARFAIT BIO
Jeunes pousses d’épinard et champignons.

*SOUPE À L’OIGNON
Traditionnelle soupe à l’oignon gratinée, 
pain croustillant frotté à l’ail.

SAUMON GRAVLAX
Mariné aux baies roses et zestes d’agrumes.

*POIREAUX VINAIGRETTE FAÇON SIXTINE

*LE PÂTÉ EN CROÛTE
Canard et noisettes torréfiées.

LES ENTRÉES
12

10

15

10

12

L’OSSAU-IRATY AOP
Fromage de brebis et sa confiture de fruits rouges. 

*LA MOUSSE AU CHOCOLAT SIXTINE

*TARTELETTE AUX FRUITS DE SAISON

*L’ÎLE FLOTTANTE
Croquant pistache, crème anglaise aux agrumes.

*CAFÉ GOURMAND

LES DESSERTS 
14

12

12

10

12

LÉGUMES DE SAISON, FRITES, POMMES GRENAILLES,
SALADE...

ACCOMPAGNEMENTS
7

EAUX
Evian, Badoit 0,5L / 1L
Perrier 33cL

VINS BLANCS 
BOURGOGNE
Chablis AOC, Domaine de Vauroux, chardonnay
SUD-OUEST
Pouilly-Fumé AOC, Domaine Régis Minet, 
sauvignon blanc

VINS ROUGES 
BORDEAUX 
Médoc AOC, Château Poitevin, Cru Bourgeois
BOURGOGNE
Bourgogne AOC, Les Vigneron de Mancey, Pinot Noir 

CHAMPAGNES ET PROSECCOS 
Martini Prosecco
Pommery Brut Royal

APÉRITIFS 
Kir (Vin Blanc) 15CL : Mûre, Cassis... 
Martini Rouge, Martini Blanc, Noilly Prat 6cL
Campari, Apérol 6cL 

DIGESTIFS
Calvados Lecompte 12 ans
Cognac Hennessy XO
Cognac Martell Cordon Bleu
Eau de vie de fruits

16 BOULEVARD HAUSSMANN 75009 PARIS

FORMULE DÉJEUNER
ENTRÉE / PLAT OU PLAT / DESSERT
ENTRÉE / PLAT / DESSERT
Au choix parmi les mets notés d’un astérisque (*)
et sur les suggestions du Chef. 
(Uniquement le midi en semaine, hors jours fériés)

LES BOISSONS 
Cette sélection n’est pas exhaustive. Consultez notre carte des
boissons pour une offre plus complète.

SAKURA GARDEN
Sakura Gin, Marasquin, litchi

CALYPSO
Rhum infusé orange et vanille, yuzu, ananas frais  

LA DAME DE POKHARA
Tequila, violette, Cointreau, citron vert frais 

COCKTAILS SIGNATURES

COCKTAILS SANS ALCOOL
RÊVES ENFANTINS
Infusion hibiscus et framboise, pamplemousse, agave 

LE VERGER VIVIFIANT
Nolow n°7 pomme, pêche, citron vert frais 

12cL 75cL
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Brasserie Sixtine 
16 Boulevard Haussmann, 75009, Paris 

+33 (0)1.44.83.40.24
sixtine@parismarriottopera.com

We invite you to inform us of any allergies or specific dietary requirements at the time of ordering. Payment by check is not accepted. 
VAT alcoholic drinks 20%, VAT food and soft drinks 10%. Net prices in euros - Services included. Abuse of alcohol is dangerous for your health, consume with

moderation. Vegetarian     . Vegan

Monday to Friday from 12PM to 02:30PM and Monday to Saturday from 5:30PM to 10PM, except bank holidays.

Du lundi au vendredi de 12h00 à 14h30 et du lundi au samedi de 17h30 à 22h, hors jours fériés. 

Nous vous invitons à nous faire part de toute allergie ou régime alimentaire spécifique au moment de la commande. Le règlement par chèque n’est pas accepté.
Boissons alcoolisées TVA 20%, boissons non alcoolisées et mets TVA 10%. Prix nets en euros - Service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

À consommer avec modération. Végétarien     . Vegan

Paris Marriott Opera Ambassador Hotel, 16 Boulevard Haussmann, 75009, Paris, +33 (0)1 44 83 40 40


