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Petillants

CHAMPAGNE

Irroy Extra-Brut

Taittinger Cuvée Prestige Brut
Taittinger Rosé Cuvée Prestige Brut
Taittinger Prélude Grands Crus
Laurent Perrier La Cuvée Brut
Laurent Perrier Ultra Brut Nature

PROSECCO

Riccadonna Prosecco D.0.C. Extra-Brut

Vins

VIN BLANC

La Ciboise 2025

Domaine Chapoutier, Vallée du Rhoéne
Sancerre 2023

Domaine de La Mangellerie, Loire
Chablis 2022

Domaine Biot, Bourgogne
Belleruche 2025

Domaine Chapoutier, Vallée du Rhoéne

VIN ROUGE

Sancerre 2023

Domaine de la Mangellerie, Loire
Brouilly 2024

Chateau du Bluizard, Beaujolais
Menetou-Salon 2023

Domaine du Loriot, Loire
Chevalier de Lagrézette 2019
Chateau Lagrézettes, Cahors

VIN ROSE

Promise 2023

Cotes de Provence AOP Grenache
Minuty Cuvée Prestige
Cotes de Provence AOP Grenache
Souviou Rosé

Cotes de Provence

1501 37,501 75c1
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10

15c1

10

11

10

10

Apéritifs

Sans Alcool

APERITIF SANS ALCOOL
Osco L’original Bio

0sco Le Rouge Ardent Bio
Nolow Ginger

Martini Vibrante

Martini Floreale

80
90
120
150
110
140

47

75¢c1
26

45
50

34

45
26
34

40

26
38

34

41
12
12
13
10
10

Cateées

CAFE

Espresso, Lungo, Americano

Double Espresso
Cappuccino, Latte
Chocolat Chaud

THE

& Thés

N o o s

English Breakfast, Earl Grey, 6

Darjeeling, Camomille,

Verveine-Menthe, Pure Green

Sodas & Jus

SODA

2001 25c1

Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola 0

Sprite

Fuze Tea Péche

Orangina

Red Bull

Ginger Ale, Ginger Beer,

JUS DE FRUIT BIO

(3]

Tonic 6

Jus d’Orange, Jus de Pomme 9
Jus De Tomate, Jus D’Ananas 10

Nectar De Poire

10

Cocktail De Fruits Rouges 9

EalUX

PLATE

Evian

PETILLANTE
Badoit Verte
Badoit rouge
Perrier

3301 75¢c1

33c1
5
5



Bieres & Cidres

BIERE PRESSION
1664 blonde
1664 blanche

BIERE BOUTEILLE
Carlsberg blonde

La Parisienne blonde
La Parisienne IPA
1664 0.0%

Corona extra
Grimbergen ambrée

CIDRE BOUTEILLE

Cidre Sassy L’'Inimitable Brut Bio

2501 5001

33c1

10
10

33c1
10

Mocktalls

Coclktaills

EPHEMERE

Cocktail du Mois

Notre barman sera ravi de vous dévoiler la recette

Lagon de Minuit 15cl
Vodka Grey Goose, Amaretto, Bailey’s,
La Vie en Rose 14cl

Curacao bleu

Liqueur St-Germain, jus de citron, sirop de cerise

jus de cranberry, blanc d’ceuf
Silver Paradise 14cl

Tequila Patrén Silver, créme de coco
citron vert, bitter orange

Bombay Garden 16cl

jus d’ananas,

Gin Bombay Sapphire Premier Cru, liqueur St-Germain, thé

vert, citron jaune, sirop de sucre de canne

CLASSIQUE

Negroni 9cl

Martini Rouge, Campari, gin Beefeater

0l1d Fashioned 9cl

Sucre de canne, Angostura, bourbon Four Roses

Dry Martini 8cl

Martini extra dry, gin Beefeater ou vodka Absolut

Margarita 10cl

12

18

18

18

18

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

Green Mix 14cl 13 Sirop de sucre de canne, jus de citron vert frais
Concombre, sirop de concombre, citron vert frais, Cointreau, tequila Olmeca Blanco
menthe, aloe véra Daiquiri 10cl
Osco Mule 14cl 13 Sirop de sucre de canne, jus de citron vert frais
Osco L’original Bio, jus de citron vert, ginger ale rhum Plantation Three Stars
Exotique et Tropical 14cl 13 Aperol Spritz 14cl
BEErED Wreils, WEREme, WrIkE 0 48 peesion; JUS CFOrenge Aperol, eau gazeuse, Riccadonna Prosecco D.0.C. Extra Dry
Osco Sprit 14cl 13 St-Germain Spritz 14cl
Osco Le Rouge Ardent Bio, sirop de sucre, eau gazeuse Liqueur St-Germain, eau gazeuse, Riccadonna Prosecco
Red M 14cl 13 D.0.C. Extra Dry
Sirop de gingembre, jus de fraise, thé glacé Espresso Martini 10cl
Sirop de sucre de canne, expresso, liqueur de café
KahllGa, vodka Absolut
Manhattan 8cl
[m] Angostura, Martini Rouge, bourbon Four Roses
Cocktaills ool
Menthe, citron vert, sirop de sucre de canne, rhum
Plantation Three Stars, eau gazeuse, Angostura
Whisky Sour 10cl
SIGNATURE Blanc d’ceuf, sirop de sucre de canne, jus de citron
Palyma 8cl 16 jaune, whisky écossais Ballantine’s
Absolut Vodka, liqueur de Chambord, champagne Taittinger Moscow Mule 14cl
Rosé, jus de framboise Jus de citron vert frais, vodka Absolut, ginger beer
Flamme Interdite 19cl 16 Fever Tree
Ballantine’s, absinthe, jus d’orange, jus de fraise, Paloma 12cl
concentré de gingembre & piment Sirop de sucre de canne, jus de citron vert, jus de
La Lune 10cl 16 pamplemousse frais, tequila Olmeca Blanco
Gin beefeater, liqueur St-Germain, jus de citron jaune, Bloody Mary 14cl
sirop de vanille, blanc d’ceuf Sauce Worcester, sel de céleri, Tabasco, jus de
L’appel du Diable 22cl 16 citron, vodka Absolut, jus de tomate Marcel bio, poivre
Rhum plantation blanc & ambré , absinthe, sirop Pisco Sour 10cl
d’hibiscus, sirop Lime Cordial, Angostura, jus de poire Blanc d’euf, sirop de sucre de canne, jus de citron vert,
Smokey Almond 14cl 16 Pisco La Caravedo
Sirop d’agave, jus de citron vert frais, Adriatico Cosmopolitan 10cl
Amaretto Bianco, Mezcal Del Maguey Vida Jus de citron vert frais, Cointreau, jus de Cranberry,
vodka Absolut
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Whisk(e)ys

BLEND

Ballantine’s Finest Ecosse
Jameson Irish Whiskey Irlande
Bushmills Black Bush Irlande
Chivas Regal 12 ans Ecosse
Monkey Shoulder Ecosse
Johnnie Walker Gold Label Ecosse
Chivas Regal 18 ans Ecosse
Toki Japon

Nikka From The Barrel Japon
Hibiki Harmony Japon

SINGLE MALT

Aberlour 10 ans Ecosse

The Glenlivet Founders Reserve Ecosse
Laphroaig 10 ans Ecosse

Talisker 10 ans Ecosse

Glenfiddich 15 ans Solera Ecosse
Aberfeldy 12 ans Ecosse

Oban 14 ans Ecosse

Macallan 12 ans Double Cask Ecosse
Lagavulin 16 ans Ecosse

Macallan 18 Double Cask Ecosse
Armorik Classic France

Yamazaki Distiller’s Reserve Japon

BOURBON & TENNESSEE
Four Roses Etats-Unis

Jack Daniel’s 0ld N°7 Etats-Unis
Buffalo Trace Etats-Unis
Maker’s Mark Etats-Unis

Knob Creek 9 ans Etats-Unis
Woodford Reserve Etats-Unis
Angel’s Envy Etats-Unis

Bulleit Bourbon Etats-Unis

RYE
Lot 40 Canada
Bulleit Etats-Unis

Gins

GIN

Beefeater Angleterre
Beefeater 24 ans Angleterre
Bombay Sapphire Angleterre

Bombay Sapphire 1er cru citron de Murcie Angleterre

Plymouth Angleterre
Tanqueray Ten Ecosse
Hendrick‘s Ecosse
Anaé Gin BIO France
Monkey 47 Allemagne
Copper Head Belgique
Gin Mare Belgique

4c1
10
10
10
12
12
14
20
12
14
25

12
12
14
14
16
16
18
20
25
70
10
25

10
10
10
12
14
12
16
12

12
12

41
10
14
10
14
12
12
12
12
15
15
14

Rhums

RHUM

Plantation Dark Caraibes
Plantation Original caraibes
Plantation Pineapple Caraibes
Wray & Nephew Overproof 63° Jamaique
Diplomatico Reserva Venezuela
Santa Teresa 1796 Ron Venezuela
Diplomatico Ambassador venezuela
Zacapa X0 Guatemala

Don Papa 7 ans Philippines
Clément Agricole VSOP Martinique
J. Bally 12 ans Martinique

JM Brut de Fit 2013 Martinique

Sud Amérique

TEQUILA

Olmeca Silver Mexique

Olmeca Altos Reposado Mexique
Avion Silver Mexique

Patron Reposado Mexique
Patron Anejo Mexique

Patron Silver Mexique
Casamigos Blanco Mexique

Don Julio Blanco Mexique

CACHAGA

Leblon Brésil

PISCO

La Caravedo Quebranta Pérou

MEZCAL

Del Maguey Vida Mexique

Vodkas

VODKA

Absolut suede

Tito’s Etats-Unis

Grey Goose France

Grey Goose Citron France
Guillotine Heritage France
Ketel One Pays-Bas

Beluga Noble Russie

4c1
10
10
12
10
12
14
45
30
14
12
18
24

41
10
12
16
18
22
16
16
16

41
12

41
10

4c1
14

4c1
10
10
14
14
16
10
12



Aperitifs
& Liqueurs

APERITIF

Italicus Rosolio Di Bergamotto
Lillet Blanc, Rosé, Rouge
Malibu Coco

Ricard

Pastis Henri Bardouin

Suze

Absinthe Pernod

Aperol

Martini Blanc, Rosé, Rouge
Martini Riserva Rubino
Martini Riserva Ambrato
Campari

LIQUEUR

Baileys

Bénédictine

Chambord

Cointreau

Disaronno Amaretto
Liqueur Drambuie

Get 27

Grand Marnier

Kahlua

Luxardo Limoncello
Adriatico Amaretto Bianco
Mandarine Impériale Napoléon
Luxardo Marasquino

Pimm’s N°1

Saint-Germain
Jagermeister

Chartreuse Verte

Luxardo Sambuca

EAU DE VIE

Eau De Vie De Quetsche Miclo

La Vieille Prune De Souillac
Eau De Vie De Poire Miclo

La Blanche Bio Christian Drouin

PORTO

Porto Graham’s Fine Tawny
offley White

COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS
Martell VS

Camus Borderies VSOP

Martell XO

Bas-Armagnac Chateau de Laubade VSOP
Armagnac Armin 20 ans

Calvados Christian Drouin VSOP
Calvados Sassy XO
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41
16
12
12

12
12
12
12
12
12
12
12

41
12
12
14
10
12
14
12
12
12
12
12
14
12
12
14
10
11
10

4c1
12
10

14

4c1
12
14

4c1
16
24
66
14
30
20
28

avant de commander.

Snacks
& Tapas

A PARTAGER (12n00 - 23h00)

Planche De Fromages

Sélection de notre fromager

Planche De Charcuteries

Charcuteries du producteur Olivier Brosset
Planche Mixte

Sélection de fromages et charcuteries
Lobster Roll

Pain brioché, mayonnaise a l’armoricaine, médaillon de
homard et crevette, sucrine et crémeux avocat
Tacos Saumon

Mayonnaise épicée et créme d’avocat

Beignets De Sardine Bretonne

Tapenade tomate

Escargots De Bourgogne

6 ou 12 pieces

LES CLASSIQUES (12n00 - 23n00)

Cheeseburger

Boeuf ou poulet, cheddar, frites ou salade
Croque-Monsieur Dinde Fumée ou Jambon / Fromage
Frites ou salade

Club Poulet ou Saumon / Végétarien

Frites ou salade

LES SUCRES (12no0 - 23nh00)

Fruits de saison

Sélection de Glaces et Sorbets Artisanaux
3 boules au choix, crumble et meringue
Moelleux au chocolat

Sauce Earl Grey

Tarte aux fruits

PETIT-DEJEUNER (sh30 - 12h00)

Viennoiserie du jour

14

14

16

12

11

8/15

25

18/16

22/18

11

Petit-Dejeuner

Tous nos plats sont préparés dans une cuisine ol les noix, le gluten et d’autres

allergénes sont présents et la description de notre menu n’inclut pas tous les
ingrédients - si vous avez une allergie alimentaire, veuillez nous en informer

Tous les prix sont en euro incluent la TVA au taux en vigueur
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Des informations complétes sur les allergénes sont disponibles
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