


FRITES NATURE À LA FLEUR DE SEL, SAUCES AU CHOIX 
(MAYONNAISE, KETCHUP, ANDALOUSE, 

SAMOURAÏ, TARTARE, MOUTARDE) 
8€ 

FRITES, EFFILOCHÉ DE BŒUF, MAYONNAISE DE 
CHIMICHURRI ROUGE, OIGNONS FRITS & PERSIL 

20€ 

FRITES, MOULES, AÏOLI SAFRANÉ & POUSSES D’AIL 
16€ 

FRITES, FAÇON NACHOS, AMERICAN CHEESE JACK DANIEL’S, 
BACON CROQUANT, PICKLES & JALAPEÑOS 

14€ 

FRITES, ÉCHINE DE PORC CARAMÉLISÉE, SAUCE BARBECUE, 
OIGNONS FRITS & CORIANDRE FRAÎCHE 

15€ 

FRITES, PARMESAN 18 MOIS RÂPÉ, CRÈME & TRUFFE FRAÎCHE 
22€ 

CROQUETTE AUX FROMAGES & PERSIL FRIT 
8€/PIÈCE 80G 

CROQUETTE DE CREVETTES GRISES & PERSIL FRIT   
14€/PIÈCE 80G 

CROQUETTE DE BŒUF BRAISÉ & PERSIL FRIT 
8€/PIÈCE 80G 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



  

 

  

  
 

  
   

 
   

 
 

     

EN-
TRÉES

EN-
TRÉES 

L’ŒUF MAYONNAISE SIGNATURE BIO 

15€ 

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE AU BEAUFORT 
16€ 

«L’AMÉRICAIN», TOAST GRILLÉ À L’AIL BIO 

26€ 

PÂTÉ EN CROÛTE MAISON, 
PICKLES DE LÉGUMES 
26€ 

6 HUÎTRES FINE DE CLAIRE N°3, 
PAIN DE SEIGLE & VINAIGRE À L’ÉCHALOTE 
25€ 

SALADE FRISÉE, TARTARE DE NOIX DE 
SAINT-JACQUES & VINAIGRETTE AUX AGRUMES 
28€ 

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON, 
CHUTNEY DE FRUIT DE SAISON 
32€ 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



VIAN
-DES

SIGNA
-TURES

POIS-

SONS

VIAN 
-DES 

MOULES MARINIÈRES, FRITES 
28€ 

BOURRIDE DE LOTTE, JULIENNE DE LÉGUMES DU 
MARCHÉ, POMMES TOURNÉES & AÏOLI MAISON 

38€ 

SOLE MEUNIÈRE, POMMES COCOTTES 
& POIREAUX À LA CRÈME 

72€ 

SIGNA 
-TURES 

BOULETS DE LIÈGE, FRITES 
26€ 

VOL-AU-VENT DE VOLAILLE, FRITES BIO 
32€ 

SMAKE XXL BACON DOUBLE 

CHEESEBURGER, FRITES BIO 
37€ 

FILET DE BŒUF AUBRAC FAÇON ROSSINI 200G, 
SAUCE BORDELAISE À LA TRUFFE, FRITES 
62€ 

POIS-

SONS 

COURGE JACK BE LITTLE,  
RISOTTO CRÉMEUX  
& BROCOLI-RAVE V 
24€ 

GROS RAVIOLI MAISON  
AU FROMAGE FRAIS, JAUNE D’ŒUF COULANT,  
CRÈME DE BROCOLIS & NOISETTES TORRÉFIÉES V 
28€ 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



  

  

  

 

 

  

 

 

  

   

 

 

     

GAUFRE DE BRUXELLES, 

CHOCOLAT & CHANTILLY 

12€ 

MOUSSE AU CHOCOLAT, 

STREUSEL CROUSTILLANT 

& SORBET CACAO 

14€ 

PARIS-BRUXELLES, 

CRÈME PRALINÉE NOISETTE 

& SPÉCULOOS 

12€ 

CRÈME CARAMEL 

À LA VANILLE DE MADAGASCAR BIO 

12€ 

DAME BLANCHE 

12€ 

CAFÉ LIÉGEOIS 

12€ 

DESDES 
SERTSSERTS 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



 

 

 

 

     

BOIS-

SONS

NOS EAUX BELGES PROVIENNENT DES RÉGIONS

DE LIÈGE ET DE STOUMONT

BOIS-

SONS 

NOS EAUX BELGES PROVIENNENT DES RÉGIONS 

DE LIÈGE ET DE STOUMONT 

Chaudfontaine est une eau minérale belge unique. L’eau voyage pendant plus 

de 60 ans à travers différentes couches de roche, collectant toutes sortes de 

minéraux en cours de route. Elle jaillit ensuite à sa source, au pied des Ardennes, 

où elle est récoltée et mise en bouteille. 

CHAUDFONTAINE PLATE 1L 

12€ 

CHAUDFONTAINE PÉTILLANTE 1L 

12€ 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



 

 

 

  

  

 

 

     

LES
VINS

SÉLECTION SOMMELIER

VINS MAISON GUDULE

LES 
VINS 

SÉLECTION SOMMELIER 

VINS AU VERRE 
Rouge, Blanc et Rosé - Domaine Guitard 
8€ 

VINS MAISON GUDULE 

SOIRÉE À LʼOPÉRA BIO 

BELLE ROBE JAUNE SOUTENUE, DE LA FINESSE DANS LES ARÔMES, 

DES PARFUMS DE FLEURS ET UNE COMPLEXITÉ EN BOUCHE AVEC 

UN FINAL TOUT EN LONGUEUR. 

Cépages : Petit Manseng, Riesling, Gewürztraminer 

95€ 

RETOUR DU MARCHÉ BIO 

BELLE ROBE ROUGE RUBIS, AVEC UN NEZ EXPRESSIF 

DE FRUITS ROUGES ET D’ÉPICES, UNE BOUCHE 

STRUCTURÉE AUX TANINS PRÉSENTS. 

Cépages : Gamay, Carignan, Grenache, Mourvèdre, 

Cabernet Franc, Sangiovese 

70€ 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



  

  
  

 
  

     

LES
BIÈRES

PRESSION

À PARTAGER

JEUNE GARDE

LES 
BIÈRES 

PRESSION 

STELLA ARTOIS 25cl STELLA ARTOIS 50cl 
7€ 14€ 

À PARTAGER 

LUPULUS ORGANICUS TRIPLE 75cl 8.5% BIO 

DES SAVEURS FRUITÉES ET HERBACÉES 
AVEC UNE AGRÉABLE AMERTUME. 
34€ 

JEUNE GARDE 

BRUSSELS BEER PROJECT DELTA IPA 33cl 6% 

NOTES DE LITCHI ET DE FRUIT DE LA PASSION AVANT DE VOUS 
SURPRENDRE AVEC UNE AMERTUME FRANCHE ET DÉSALTÉRANTE. 
15€ 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
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BIÈRES CLASSIQUESBIÈRES CLASSIQUES 

BLANCHE DE BRUXELLES 33cl 4.5% 

ÉPICÉE ET NOTES D’AGRUMES. 

12€ 

CHOUFFE 33cl 8% 

NOTES D’AGRUMES, SUIVIES D’UNE TOUCHE DE CORIANDRE 

LUI CONFÉRANT UNE GRANDE LÉGÈRETÉ. 

14€ 

MAREDSOUS TRIPLE 33cl 10% 

UNE TRIPLE PUISSANTE ET SANS CONCESSIONS, OFFRANT DES NOTES 

MALTÉES ET ÉPICÉES INTENSES, AINSI QU’UN FINAL CORSÉ. 

14€ 

ABBAYE DES ROCS TRIPLE IMPÉRIALE 33cl 10% 

BIÈRE PUISSANTE À LA ROBE LÉGÈREMENT AMBRÉE-BRUNE, 

MOUSSE GÉNÉREUSE AUX ARÔMES DE FRUITS CONFITS. 

14€ 

MAREDSOUS BRUNE 33cl 8% 

BIÈRE D’ABBAYE BRUNE-ROUGE, SON RICHE COL 

DE MOUSSE BRUN CLAIR. AU NEZ, UN BOUQUET CARAMEL, 

MOKA. FIN DE BOUCHE QUI PERSISTE ASSEZ LONGTEMPS. 

16€ 

TRIPLE KARMELIET 33cl 8.4% 

BIÈRE BLONDE TRIPLE, RICHE ET ÉPICÉE. 

DE HAUTE FERMENTATION, CETTE BIÈRE EST DEVENUE 

UNE BELGE INCONTOURNABLE. 

14€ 

DUVEL 33cl 8.5% 

AGRÉABLEMENT HOUBLONNÉE, RICHE EN ARÔMES 

ET FIN DE BOUCHE LÉGÈREMENT AMÈRE. 

14€ 

HVE / BIO / V Végétarien 

22 Av. Princesse Grace @lemeridienmonaco 
+377 93 30 98 80 @smakelijk_restaurant_monaco 



Le Méridien Beach Plaza place la qualité au cœur de sa philosophie culinaire et valorise la richesse du terroir local à travers des pratiques durables et un engagement profond pour l’environnement. 
Le Méridien Beach Plaza places quality at the heart of its culinary philosophy, highlighting the richness of local terroir through sustainable practices and a deep respect for the environment. 


