
 

 

 

 

 

ENTRÉES 
Calamars à la romaine, sauce tartare au basilic 16 

Charcuteries & focaccia 24 
Mortadella 50g, Gran Biscotto 40g, San Daniele Gran Ris 40g, 

Salame Felino 40g, Bresaola di bovino 30g 

Ceviche 32 

Pêche du jour, concassé de tomates de pays, leche de tigre à l’Aperol 

Vitello tonnato 16 

Carpaccio de veau rôti, mayonnaise au thon et câpres 

Carpaccio de boeuf 22 

Parmesan, roquette, framboises fraîches et croustillant au sirop d’érable 

Carpaccio de crevettes servi tièdes 28 

Huile d’olive, condiment citron, pamplemousse et basilic givré Warm 

SALADES 
Caprese 24 

Burrata crémeuse, tomates cerises, pesto au basilic 

Pêche et jambon de Parme 28 

Burrata, pêche rôtie au miel, jambon de Parme, tomates cerises & mizuna 

PINSA 
Pinsa, à la fleur de sel & romarin 16 

Rita 20 

Sauce tomate, mozzarella, olives 

Supplément spianata piquante 5 

Pagoda 22 

Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons 

PÂTES 
Penne, sauce tomate & basilic frais 22 

Tonnarelli à la bisque & queues de crevettes rôties, 

tomate et estragon 45 

Rigatoni carbonara, sauce crémeuse au jaune d’œuf, pecorino, 

poivre noir & guanciale croustillant 34 

Cacio e pepe 24 

Tonnarelli, pecorino romano & poivre noir 

Maccheroncini et sa crème de truffe signature 26 

Gnocchi gratinés alla provola (2 personnes) 44 

Parmigiana 32 

Aubergine gratinée au four, sauce tomate mijotée, 

mozzarella fondante et Parmesan (2 personnes) 

VIANDES 
Escalope de poulet panée, roquette & tomates 24 

Escalope de poulet panée, roquette, tomates, 

crème de truffe & burrata 28 

Carré d’agneau 42 

Rôti au romarin, pommes grenailles 

& légumes rôtis, jus relevé à la sarriette 

Tagliata de boeuf 35 

Faux filet de boeuf, roquette, tomates & Parmesan 

Filet de boeuf poêlé 65 

Sauce onctueuse flambée au Marsala, pommes grenailles 

LA PÊCHE DU JOUR 
Notre sélection de poissons du jour 

Compotée de tomates, olives, câpres, 

beurre & pommes de terre 

Pavé de maigre de Méditerranée 36 

Contisé au basilic, mijotée de courgettes 

de pays à la sarriette, émulsion au cassis 

GARNITURES 
Pommes grenaille rôties, fleur de sel & romarin 12 

Caponata d’aubergines & tomates 8 

DOUCEURS 
Tiramisu moka 12 

Mousse au chocolat noir grand cru Guanaja 70%, 

sorbet cacao, crumble à la fleur de sel 14 

Pavlova aux framboises fraîches, 

ganache montée à la pistache de Sicile 14 

Crème brûlée à la vanille bio de Madagascar 14 

Assiette de fruits de saison 20 
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