


Salade fraîcheur de langouste, cœurs de sucrine,  48€ 
avocat et perles de pamplemousse 

Tartare de loup de mer aux agrumes,  36€ 
avocat et légumes croquants 

Crevettes sautées, pousses d’épinards, chips de manioc,  32€ 
parmesan, vinaigrette au yuzu et huile de truffe 

Salade de tomates anciennes de pays, fraises fraîches, 28€ 
burrata crémeuse et balsamique au piment 

20€ 
coriandre fraîche et oignons frits 

Salade de roquette et artichauts violets,   18€ 
vinaigrette au citron 

Carpaccio de melon, crème de chèvre au basilic 24€ 
aux agrumes, chantilly au chèvre frais et basilic 

Double Bacon Cheeseburger,  37€ 
steak haché français bio (200g),cheddar, oignons, 
mayonnaise au miso blanc et frites 

Muse Sandwich au poulet rôti, tomate, œuf bio,  28€ 
romaine, mayonnaise et frites 

26 € 
salade d’herbes fraîches, sauce BBQ, guacamole 
et salsa de tomates 

Filet de loup à la plancha, déclinaison de petits farcis 38€ 

42€ 
ail et persil plat 

36€ 
citron et roquette, crème balsamique 

34€ 

Sélectionné chaque matin auprès de nos arrivages, 

Il est accompagné d'une sauce vierge aux herbes fraîches, 
de panisses croustillantes et d'une cocotte 

en salle par notre équipe pour une expérience à la fois 

Linguine à la langouste, burrata fondante et basilic frais 52€ 

28€ 

Spaghettis aglio e peperoncino, huile d’herbes fraîches 24€ 

Frites croustillantes 9€ 

12€ 

12€ 

65€ 
beurre d’anchois, sucrine braisée et frites 

42€ 
frites et salade 

34€ 
pois chiches et salade d’herbes fraîches 

Sorbet ananas, gingembre et citron vert, mangue fraîche, 
passion, fruit du dragon et meringue coco 

9€ 
chantilly mascarpone à la vanille de Madagascar 

16€ 

Sorbet pamplemousse rose, fraîcheur de menthe, 
fruits rouges et meringue au matcha 

9€ Noix de coco en trompe-l’œil, cœur exotique 
et fraîcheur de coco 

16€ 

9€ Tarte Tropézienne à la vanille bio de Madagascar 14€ 

demandez à notre Maître d’Hôtel 
16€ 

Fruits de saison fraîchement découpés 20€ 

22€ 


