
 

 
 

 
 

 
      

 

 

 
  

 
 

  

 
  

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 
 

 

 
  

  

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

  
  
  

  

  
 

  

   

  
 

  
 

 

  

 

   
 

 

 

  

  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

  

 
 

 
  

 
  

 

 

 

   

 
 
   

 

  
 

   

 
 

  

  
  

  
  

  
  

 

 

FORMULE DEJEUNER 

Du lundi au vendredi 

29€ 

ENTRÉE AU CHOIX 

Houmous de pois chiches, crème de sésame, 
légumes crus et pain libanais croustillant 

Carpaccio de melon aux agrumes,
chantilly de chèvre frais et basilic 

Aubergine farcie aux saveurs niçoises, 
coulis de tomates rôties et panisses croustillantes 

PLAT AU CHOIX 

Épaule d’agneau confite façon tandoori, pain bao, 
légumes croquants, sauce tzatziki à la mangue fraîche 

Trofie cacio e pepe, truffe d’été et roquette 

Tentacule de poulpe frit, pak choï laqué à la plancha, 
oignons verts, sésame grillé et mayonnaise kimchi 

& UN VERRE DE VIN 

ENTREES 

Salade de roquette aux artichauts crus, frits et crémeux, vinaigrette au citron 18€ 

Courgette de pays confite et en mousseline, pickles, baies de goji, 16€ 
vinaigrette à la grenade 

Salade César, romaine, oeuf bio, parmesan, bacon et croûton de focaccia 25€
au beurre d’anchois
    Supplément suprême de volaille rôtie (110g) +3€

Supplément crevettes marinées (110g) +5€ 

Houmous de pois chiches à la crème de sésame, légumes crus 16€ 
et pain libanais croustillant 

Salade de langouste, coeurs de sucrine, avocat et caviar de 42€
pamplemousse 

Carpaccio de melon aux agrumes, chantilly de chèvre frais et basilic 22€ 

Pastèque marinée et framboises fraîches, crème onctueuse 18€
à la feta, menthe et vinaigrette aux fruits acidulés 

Salade de tomates de pays et fraises fraîches, burrata crémeuse 26€
et gel piment-balsamique 

Aubergine farcie aux saveurs niçoises, coulis de tomates rôties 22€
et panisses croustillantes 

PLATS 

SANDWICHS 

Muse sandwich, suprême de volaille, tomates, œuf bio, romaine, 28€
mayonnaise et frites 

Pinsa aux tomates crues, tomates confites et mozzarella 22€ 

Double bacon cheeseburger, steak haché bio français (200g), 37€
oignons, cheddar, mayonnaise au miso blanc et frites 

Tacos de boeuf confit aux épices douces, salade d’herbes, 26€
sauce BBQ, guacamole et salsa de tomate 

Épaule d’agneau confite façon tandoori, pain bao, légumes croquants, 24€
sauce tzatziki à la mangue fraîche

POISSONS 

Poissons entiers rôtis au four, selon l’arrivage du jour, sauce vierge, panisses 
croustillantes et cocotte de légumes de la Riviera 

Filet de loup à la plancha, déclinaison de petits farcis et fleurs de courgette, 36€ 
crémeux de piquillos 

Tentacule de poulpe frit, pak choï laqué à la plancha, oignons verts, 38€ 
sésame grillé et mayonnaise kimchi 

Pavé d’espadon grillé, carpaccio de tomates aux câpres et citron, 32€ 
roquette à la crème balsamique

VIANDES 

Poitrine de porc confite aux épices, patates douces, popcorn 26€ 
au piment doux et oignons frits 

Tataki de bœuf (160g), sauce chimichurri, frites et salade 32€ 

Milanaise de volaille croustillante, sauce tonnato, roquette, câpres, 24€ 
citron vert et anchois

PÂTES 

Trofie cacio e pepe, truffe d’été et roquette 26€ 

Linguine à la langouste, stracciatella crémeuse et basilic frais 45€ 

Orecchiette, anchois pilés, pulpe de brocoli 22€ 
aux noisettes concassées 

Cannelloni ricotta-épinards aux zestes de citron, salade de pickles, 24€
 épinards crus et menthe fraîche 

GARNITURES 

Portion de frites 9€ 
Portion de panisses 12€
Cocotte de légumes de Provence 12€ 

DESSERTS 

Noix de coco, coque chocolat Jivara, confit mangue-passion, 12€ 
crumble salé à l’amande 

Pavlova aux fruits rouges, chantilly mascarpone 14€ 
à la vanille bio de Madagascar 

Tropézienne à la vanille bio de Madagascar 12€ 

GOURMANDISES GLACÉES 

Coupe glacée du moment, fruits secs grillés et caramélisés, chantilly 16€ 
mascarpone maison 

Sorbet ananas-gingembre-citron vert, mangue fraîche, maracuja, 8€
fruit du dragon, meringue noix de coco 

Sorbet pamplemousse rose à la menthe écrasée, assortiment de fruits rouges, 8€
meringue au thé matcha 

Sorbet chocolat Guanaja 70% façon banana split 8€ 

FRUITS, GLACES & SORBETS
Fruits de saison
Assiette de pastèque 22€
Assiette de fruits frais de saison 20€ 

Glaces et sorbets
1 boule 6€
2 boules 10€ 
3 boules 14€ 

COCKTAILS 

PEACH PLEASE 18€
Gin Hendrick’s Original, sirop de pêche, jus de citron, jus de pêche 
Hendrick’s Original gin, peach syrup, lemon & peach juice 

MUSE SPRITZ 19€ 
Liqueur de verveine Maralpa, prosecco, soda
Maralpa verbena liquor, prosecco, soda water 

LIVIN’ LA VIDA SOCCA 20€
Liqueur Vida Socca, cordial maison de pois chiche et poivre, jus de citron, 
spray d’Oli Gin
Vida Socca liquor, homemade chickpea & pepper cordial, lemon juice, 
Oli Gin spray 

ROLL THE DICE 21€
Laissez la chance au destin
Leave it to fate 

MOCKTAILS 

MINT TO BE WILD 16€ 
Menthe, concombre, pomme verte, fenouil
Mint, cucumber, green apple, fennel 

VITAMIN SEA 16€ 
Orange pressée, gingembre, carotte
Fresh orange juice, ginger, carrot 

BIÈRES 

PRESSIONS
Carlsberg         10€ (25cl) 15€ (50cl) 
Brooklyn Pulp Art IPA 13€ (25cl) 17€ (50cl) 

BOUTEILLES
Corona  12€
Monte Carlo Beer  14€
Hop Wave bio  12€
1664 0.0% 12€ 

RHUMS
Bacardi 16€
Plantation 3 Stars 16€
La Favorite « Canne Bleue » 18€
Millonario 15 ans 18€
Appleton 12 ans 18€
Zacapa Solera Gran Reserva 38€
Secha de la Silva 18€
Flor de Caña 20€ 

VODKAS
Grey Goose 18€
Belvedere 18€
Absolut 16€
Tito’s 18€ 

GINS
Hendrick’s 18€
Hendrick’s Oasium 20€
Hendrick’s Grand Cabaret 20€
Prince Explorer Monaco 35€
Bombay Sapphire 18€
Normindia 18€
Mare 18€
Monkey 47 25€
Roku  18€
Oli Gin 20€
Maralpa 20€ 

TEQUILAS & MEZCAL
Olmeca 16€
Casamigos Blanco 25 €
Casamigos Reposado 30€
Casamigos Añejo 35€
Altos Blanco 25€
Mezcal 18€ 

WHISKIES
Rozelieures 18€
Jack Daniel’s 16€
Macallan 12 ans 25€
Chivas Regal 12 ans 18€
Johnnie Walker Black Label 18€
Onikishi Sakura 22€
Jameson 16€
Woodford Rye 18€
Lagavulin 16 ans 25€
Bulleit Rye 16€
Glenfiddich 12 ans 18€
Oban 14 ans 25€
Maker’s Mark 18€
Monkey Shoulder 18€ 

DIGESTIFS
Liqueur de citron Maralpa 16€
Armagnac Château de Lacquy 17 ans 22€
Calvados Drouin « Domfrontais» 22€
Rémy Martin VSOP 22€
Cognac Hennessy Fine 22€
Cognac Hennessy XO 58€
Cognac Martell XO 58€ 

LIQUEURS
Amaretto, Baileys, Pisco, Cointreau, Suze, Get 27, Get 31,   14€
Fernet-Branca, Sambuca, Jägermeister, Grand Marnier 

EAUX 

PLATE / STILL WATER 
Evian 8.5€ / 0,5L - 9.5€ / 1L 

EAUX PÉTILLANTES / SPARKLING WATERS 
Perrier 8.5€ / 0.33L 
Badoit 8.5€ / 0,5L - 9.5€ / 1L 
Chateldon 14€ 

BOISSONS SANS ALCOOL & SODAS
Kombucha brut bio « Archipel » 15€
Pepsi 33cl, Pepsi Max 33cl, Seven Up 33cl, Orangina 25cl, Ice Tea 25cl 8.5€
Fever Tree 20cl 8.5€
Tonic, Mediterranean Tonic, Soda Water, Bitter Lemon 
Three Cents 20cl 8.5€
Pink Grapefruit, Ginger Beer, Ginger Ale, Fig Leaf
Red Bull 25cl 10€ 

CAFÉS
Espresso 4.5€
Cappuccino / Double espresso / Americano / Latte macchiato 8€ 
Matcha latte 9.5€
Iced matcha latte 13€ 
Ube latte 11€ 
Iced ube latte 13€ 

THÉS
Earl Grey, thé vert, English Breakfast 8€ 

INFUSIONS
Camomille, verveine, menthe poivrée, tilleul, gingembre frais 8€ 

Le Méridien Beach Plaza
22 Av. Princesse Grace

98000 Monaco
+377 93 30 98 80 


