
 

 

 

 

 

 

 
 

 

C(R)OCKTAILS
I nostri cocktail signature 

Court 19 
Blanche de Normandie, Double Jus 30&40, Suze 

Side spin 18 
Cognac, Blanche de Normandie, succo di limone, liquore all’albicocca 

Crocodelle 24 
Lillet Rosé, Rinquinquin, sciroppo di rosa, Supasawa, Champagne 

Revers 18 
Cap Gin, succo di limone, liquore ai fori di sambuco, rucola 

Le chose* 18 
Cap Gin, succo di pompelmo chiarifcato, tonica 

Green* 21 
Vodka Grey Goose, cordial d’aneto, succo di limone, Fee Foam 

Notre espresso martini 20 
Cognac, liquore al cafè  « Brûlerie de Belleville », vaniglia Cascara, 
cafè  « Blend Lacoste » 

*Disponibili anche in versione analcolica 16 

Cocktail classici disponibili su richiesta 
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APÉRITIFS 
Vermouth Foletto 1850 
Porto “Sandeman White” 
Porto “Sandeman Tawny” 
Ricard 
Campari 
Pastis 51 

French Bloom 75 cl 
Eleganza senza compromessi 
Vino Chardonnay bio francese, 0.0% alcol, vegano, 
senza solfti né glutine, a basso contenuto calorico 

Le Blanc 
Le Rosé 
L’extra Brut 

Martini 
Floreale 
Vibrante 

Lyre’s 
White Cane Spirit 
Dark Cane Spirit 
Amaretti 

Almave Ambar 
Tequila 

BIÈRES 
Carlsberg 
Bière du moment 

Tripel Karmeliet 
Duvel 
Maredsous Brune 
Blue Coast bio 
Corona 
Flying Hop IPA bio 
Hop Wave bio 
Choufe 
Monte Carlo Beer bio 
1664 0.0% 

con alcol 
16 
14 
14 
10 
10 
10 

senza alcol 

90 
110 
130 

9,5 
9,5 

16 
16 
16 

16 

alla spina  25cl 50cl 
10 15 
13 17 

in bottiglia 
12 
14 
16 
12 
12 
12 
12 
14 
14 
12 B
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CHAMPAGNES 
Laurent Perrier

Laurent Perrier Rosé

Ruinart Blanc de Blancs 

Ruinart Rosé 

Cristal Roederer 

Cristal Roederer Rosé 

Dom Pérignon 

Dom Pérignon Rosé 

calice 

21 

25 

btg 

115 

295 

250 

290 

495 

900 

495 

900 

VINS ROSÉS 
Whispering Angel

Château Thuerry bio

Château Lafoux bio

 19 

     14 

     14 

105 

80 

80 

VINS BLANCS 
Chardonnay bio

Côtes de Provence bio

Touraine Sauvignon bio

 16 

     14 

     14 

82 

80 

80 

VINS ROUGES 
Côtes du Rhône bio

Saint-Émilion

Côtes de Provence

 16 

19 

     14 

80 

105 

80 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

GINS 
Hendrick’s 18 

Prince Explorer Monaco 35 

Bombay Sapphire 18 

Mare 18 

Monkey 47 25 

Roku 18 

Oli Gin 20 

Bartolomeo 20 

WHISKIES 
Jack Daniel’s 16 

Macallan 12 ans 25 

Chivas Regal 12 ans 18 

Johnnie W. Black Label 18 

Jameson 16 

Woodford Rye 18 

Lagavulin 16 ans 25 

Bulleit Rye 16 

Glenfddich 12 ans 18 

Oban 14 ans 25 

Makers Mark 18 

Monkey Shoulder 18 

VODKAS 
Grey Goose 18 

Belvedere 18 

Absolut 16 

Beluga 20 

Fair bio + vegan 18 

TEQUILAS 
& MEZCAL 
Olmeca 16 
Casamigos Blanco 25 
Casamigos Reposado 30 
Casamigos Anejo 35 
Altos Blanco 25 
Mezcal 18 

RHUMS 
Bacardi 16 
Millonario 15 ans 18 
Appleton 12 ans 18 
Zacapa 23 Solera 38 
Secha de la Silva 18 
Flor de Cana 20 

DIGESTIFS 
Double Jus 30&40 16 
Blanche de Normandie 16 
Armagnac 22 
Château de Lacquy 17 ans 
Calvados Drouin 22 
“Domfrontais” 
Remy Martin “VSOP” 22 
Cognac Hennessy fne 22 
Cognac Hennessy “XO” 58 
Cognac Martell “XO” 58 

LIQUEURS 14 

Amaretto, Baileys, Pisco, 
Cointreau, Suze, Get 27, 
Get 31, Chartreuse Verte, 
Fernet Branca, Fair Café, 
Sambucca, Jagermeister, 
Grand Marnier B
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CAFÉS 
Il nostro cafè è tostato artigianalmente a Parigi dalla Brûlerie de Belleville. 
70% fermentazione naturale dalla regione di Carmo de Minas (Brasile) 
30% fermentazione naturale dalla regione di Jimma (Etiopia) 
Espresso / Macchiato 4,5 
Cappuccino / Double espresso / Americano 8 

Tutti i nostri cafè sono disponibili anche in versione decafeinata 

CHOCOLAT 8 
Preparato con cioccolato Valrhona, vellutato, cremoso, 
persistente e poco zuccherato. 

THÉS & INFUSION 
Miscele artigianali certifcate proposte da Le Parti du Thé. 
Importazione diretta dalle piantagioni, agricoltura rispettosa 
dell’ambiente e dei lavoratori. 
Thés verts 8 
Asanoka Kabusecha bio - tè dal Giappone 
Chung Hao Jasmin - tè dalla Cina 

Thés noirs 8 
Pretty Good Breakfast - tè Darjeeling 
Baga Shan Dong Pian Oolong Siji - tè Oolong 
Earl Grey Fleurs Bleues 

Infusion 8 
Tonique Turmeric - senza teina 

MATCHA 
Matcha Kagoshima di Takashi San, note leggermnte iodate e rotonde 
Classic latte matcha 9,5 
Evergreen 15 
Latte matcha, pistacchi tostati, coulis di pistacchio, panna vegetale 
o panna fatta in casa 

COLD BREW 
Classique 15 
Cafè freddo infuso a freddo 

Signature 15 
Cafè freddo infuso a freddo con 5 spezie 

THÉS GLACÉS 
Pêche 15 
Sables noirs 15 C
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LATTE 
Ricette iconiche 

CHAUD OU GLACÉ 

Classique 8 
Latte d’avena e shot di cafè 

Pistache 11 
Latte d’avena, shot di cafè, crema di pistacchio tostato 

Vanille 9,5 
Latte d’avena, shot di cafè, vaniglia Bourbon, cascara 

Golden 9,5 
Latte d’avena, shot di cafè, curcuma, zenzero, 
pepe rosso di Kampot, cannella 

ON TOP 
Panna montata vegetale o panna fatta in casa +2,5 

TOP OF THE TOP +3,5 

Scaglie di cioccolato fondente 
Pistacchi tostati 
Crêpes Gavottes sbriciolate 
Coulis di pistacchio 
Coulis Nocciolata 



 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

EAU DE CROCO 
La nostra bevanda iconica: acqua di cocco, matcha e zenzero 

14 

PRESSÉS 
Spremute fresche al momento per raforzare il sistema immunitario 

15 

24K 
Carota, arancia, frutto della passione 

Céleri 
Sedano, mela verde, uva bianca 

Poire 
Pera, zenzero, fnocchio 

Myrtille 
Mirtillo, melograno, fragola, barbabietola 

Concombre 
Cetriolo, matcha, rucola, menta 

KOMBUCHAS 12 

Archipel - L’art du Kombucha bio alla francese 
• Brut bio 
• Foglie di lampone bio 
• Foglie di fco bio 
• Foglie di ribes nero bio 

SOFTS 
Pepsi 33cl, Pepsi Max 33cl, Seven Up 33cl, 
Orangina 25cl, Ice Tea 25cl 

8,5 

Badoit 50cl, Evian 50cl, Perrier 33cl 8,5 

Red Bull 25cl 10 

Thomas Henry 20cl 
Ginger Beer, Ginger Ale, Cherry Blossom 

8,5 

Fever Tree 20cl 
Tonic, Mediterranean Tonic, Soda Water, Bitter Lemon 

8,5 

Three Cents 20cl 
Pink Grapefruit 

8,5 
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PAUSES SALÉES 

Greens 
Insalata di quinoa, grano, farro, feta, avocado, cetriolo, bacche di goji, melograno, 
vinaigrette al limone di Mentone e miele locale 

18 

Jeunes pousses 
Insalata di spinaci, uovo sodo grattugiato, mandorle tostate, funghi champignon, 
vinaigrette al vino rosso e olio di mandorla 
Opzione bacon croccante 

14 

+2 

César 
Lattuga sucrine croccante, scaglie di Parmigiano, Karasumi di manzo, salsa César al miso 

18 

Burrata 
Insalata di pomodori, burrata cremosa delle Puglie, melone, cetriolo, basilico e pinoli tostati 

24 

Le jambon 
Chifonade di prosciutto cotto con fetta di panettone salato tostato 

24 

Coquillettes 
Ricetta della mia infanzia 
Pasta con prosciutto cotto di Parigi, panna fresca d’Isigny A.O.P., Comté stagionato 24 mesi 

Opzione tartufo estivo 

18 

+8 

CLUBS & CO 
Tutti i nostri piatti sono servite con insalata di spinaci e mandorle tostate 

C.L.U.B. 
Pane in cassetta tostato, tacchino, uovo mollet, pomodoro, lattuga sucrine, 
maionese al limone, emmental 
Opzione bacon croccante 

28 

+2 

Brioché 
Pane brioche  « La Gâche », con tonno, maionese al limone e uovo mollet 

18 

Practice 
Pane integrale « Poilâne », hummus di barbabietola, avocado, erbe fresche 
Opzione uovo bio in camicia 

14 

+4 

Le bunger 
Croissant in stile smash cheeseburger con carne tritata di manzo, cheddar e sottaceti singolo 

doppio 
25 
34 

Parisienne 
Baguette con prosciutto cotto, burro demi-sel della Maison Bordier e cetriolini 

18 
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MINI CROCO 
Solo per piccoli crocos sotto i 12 anni 

Coquillettes 

o 
Baguette jambon beurre 

+ 
Lollipop alla mousse di cioccolato 

o 
Gelato Fior di Latte 

20 
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PAUSES SUCRÉES 

Crocodile 
Biscotto Kadayif al pistacchio, mousse al pistacchio, guscio sottile di cioccolato, 
caramello al pistacchio 

14 

Terre battue 
Tiramisù al cafè, crema al mascarpone, biscotti di Savoia, liquore Kahlua 

12 

Comme un dimanche 
Gelato for di latte in stile sundae, praline e cioccolato Valrhona fuso 

14 

Golf 
3 Mini mousse al cioccolato Guanaja 70%, pralinato alla nocciola, nocciole 

14 

À la fraîche 
Piatto di frutta fresca: ananas, fragola, mela verde, mango, melone 

14 

Tarte Victorine 
Crostata con crema di mandorle, focchi d’avena, noci, cocco, datteri e fragole fresche 

14 

Tarte au citron de Menton 
Crema al limone, cuore meringato come una meraviglia 

14 

Guimauve 
Marshmallow alla vaniglia, oppure Afer Eight, oppure al pralinato   1 pezzo 

8 

L’éclair 12 
Éclair al cioccolato o vaniglia fresca o crema di cafè   1 pezzo 

Le Méridien Beach Plaza 22 avenue Princesse Grace, MC 98000, MONACO +377 93 15 78 88 
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