
Les entrées

Tapenade et focaccia à partager… ou pas
10€

Salade niçoise / version vegan
22€ / 17€

Caesar de volaille croustillante, focaccina à l’huile d’olive
24€

Ceviche de dorade au lait de coco et citron vert, 
huile d’olive infusée à la coriandre

22€

Burrata des Pouilles (125 g), tomates plein champ rôties
aux agrumes, crème d’olive verte et balsamique réduit

19€

CARPACCIO DE BŒUF (RUMSTECK CHAROLAIS), ROQUETTE ET
TOMATES CONFITES, PESTO DE BASILIC À LA PISTACHE VERTE

23€

Tarte fine aux artichauts et bresaola,
vinaigrette à l’olive verte

22€



Les risottos

Risotto au parmesan
23€

Risotto au pesto
23€

Risotto à la homardine
huile infusée de têtes de homard

24€

Risotto aux moules et coques
26€

Risotto au citron
23€

Les pâtes

Rigatoni à la truffe 
26€



Les poissons

Filet de loup de Cannes, mousseline de brocoli à
l’huile d’olive, frites de panisse, sauce vierge

33€

Filet de dorade poêlé, tajine de légumes
aux olives et citron confit

version vegan disponible
32€

Les viandes

Suprême de volaille rôti, risotto crémeux
aux olives, émulsion au parmesan

33€

Cheeseburger (180 g) au cheddar fondu, frites fraîches
32€

Origines des viandes :  Volaille : France / Bœuf: France



Les accompagnements

Frites
6€

Frites de panisse
8€

Tagine de légumes
8€

Légumes vapeur 
7€

Sucrine à l’huile d’olive et citron
6€

Tomates multicolores, huile d’olive et balsamique
7€



Les desserts

Crème brûlée à la fève de tonka
10€

Glace yaourt, huile d’olive et citron confit
10€

Perles de tapioca façon riz au lait, confit d’olive
10€

La mangue en trompe l’oeil
Mousse mangue et fromage blanc,
confit de mangue au citron vert

12€

Le Royal
Croustillant praliné feuilleté,

mousse au chocolat noir
12€

La tarte aux figues
Pâte sablée aux amandes, crème à la vanille

et figues fraîches
12€

L’Essence du Sud
Sablé aux amandes, mousse légère à la vanille,

biscuit à l’huile d’olive et au citron, gelée d’olive et menthe
12€



PRIX NETS

 Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci
d’en informer le maître d’hôtel. Nous restons à votre écoute concernant les

ingrédients de nos plats.

 Les boissons ne sont pas incluses. De l’eau potable est disponible
gratuitement sur demande.

Origins of the meats:
 Poultry: France / Beef: France / Veal: France

Vegetarian 

Vegan 

We are pleased to highlight “le clos de laure”, a local company that
is committed to using only local products.



Le Meridien Nice
1, Promenade des Anglais

06046 Nice, France
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