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2026 웨딩 양식 코스 메뉴 1

신선한 베이커리 빵과 버터

**

해산물 세비체와 레디쉬 피클, 오렌지, 라임, 어린잎, 레몬 허브 드레싱

**

다양한 버섯 크림 수프와 구운 버섯, 허브 크루통

**

그릴에 구운 호주산 등심구이, 

매쉬 포테이토, 구운 샬롯, 드라이 체리 토마토, 구운 대파, 미니 당근, 크림 후추 소스

** 

다크 오페라 케이크, 바닐라 소스와 헤이즐넛 크림

**

갓 볶아낸 커피 또는 차

• 국내산 쌀, 김치, 닭고기,오리고기,돼지고기 그리고 호주산 소고기를 사용합니다.

• 상기 메뉴는 식자재 공급에 따라 일부 변경될 수 있습니다.

• 잔치국수는 옵션사항으로 이용 시 추가요금이 발생됩니다. 



2026 웨딩 양식 코스 메뉴 2

신선한 베이커리 빵과 버터

**

 훈제 오리와 트러플 감자 샐러드, 파마산 치즈, 라즈베리 콘소메 소스 

**

구운 마늘, 감자 스프와 베이컨 마늘 칩, 허브오일

**

그릴에 구운 살치살 구이와 수비드 광어

매쉬 포테이토, 구운 샬롯, 드라이 체리 토마토, 구운 대파, 미니 당근, 크림 후추 소스

** 

티라미수 케이크와 초콜릿 소스

**

갓 볶아낸 커피 또는 차

• 국내산 쌀, 김치, 닭고기,오리고기,돼지고기 그리고 호주산 소고기를 사용합니다.

• 상기 메뉴는 식자재 공급에 따라 일부 변경될 수 있습니다.

• 잔치국수는 옵션사항으로 이용 시 추가요금이 발생됩니다. 



2026 웨딩 양식 코스 메뉴 3

신선한 베이커리 빵과 버터

**

 연어 타르타르와 아보카도 살사, 감자칩, 샬롯 피클, 라임 드레싱

**

해산물 차우더 스프와 구운 야채, 파슬리 오일

**

그릴에 구운 호주산 안심과 구운 랍스터

트러플 매쉬 포테이토, 구운 샬롯, 드라이 체리 토마토, 구운 대파, 미니 당근, 크림 후추 소스

** 

클래식 치즈 케이크, 라즈베리 소스와 블루베리

**

갓 볶아낸 커피 또는 차

• 국내산 쌀, 김치, 닭고기,오리고기,돼지고기 그리고 호주산 소고기를 사용합니다.

• 상기 메뉴는 식자재 공급에 따라 일부 변경될 수 있습니다.

• 잔치국수는 옵션사항으로 이용 시 추가요금이 발생됩니다. 



주전부리

**

세 가지 음식 – 오이선, 한우 육회, 닭고기 크로켓

**

밤과 대추를 곁들인 오곡 타락죽

**

구절판 

** 

조개 육수와 미나리 오일을 곁들인 해산물 만두

**

한우 채끝 구이와 야채 샐러드 

소고기 곰탕과 진지, 네 가지 반찬

**

계절과일 & 약과

**

갓 볶아낸 커피 또는 차

• 국내산 쌀, 김치, 닭고기,오리고기,돼지고기 그리고 국내산 소고기를 사용합니다.

• 상기 메뉴는 식자재 공급에 따라 일부 변경될 수 있습니다.

• 한식 코스 메뉴는 지정된 인원 내에서 이용 가능합니다. (보증 인원 150~175명)

2026 웨딩 한식 코스 메뉴 
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