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SHERATON

Hannover Pelikan Hotel

Sheraton Hannover Pelikan Hotel

Wir freuen uns sehr, Ihnen mit unserem Haus etwas ganz

und gar Einzigartiges bieten zu konnen. Die ehemalige
Pelikan-Fullfederhalterfabrik aus dem Jahr 1906 wurde mit
grofRtem Aufwand und viel Liebe zum Detail restauriert und
modernisiert. Heute erwartet Sie das Sheraton Hannover Pelikan
Hotel mit hochsten technischen Standards und einem einzigartig
nostalgischem Flair. Lassen Sie das Haus auf sich wirken

und gehen Sie mit uns auf Entdeckungsreise.
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- TAGUNGEN UND EVENTS

Die historischen Backsteinmauern der lhre Hochzeitslocation in Hannover:
ehemaligen Pelikan- Fulllfederhalterfabrik Nicht nur Tagungen, Meetings und Co. finden
beherbergen heute das Sheraton Hannover, bei uns den perfekten Rahmen - auch fiir private
mit seinem vielseitigen Event-Bereich fur Feiern und unvergessliche Hochzeiten eignen
Tagungen, Seminare und private Feiern sich die hohen Raume mit dem behaglichen
mit bis zu 250 Gasten. Loft-Ambiente ganz hervorragend.
Insgesamt verfugt unser Tagungshotel in Kompetent, flexibel und kreativ — mit unserem
Hannover Uber 6 flexible Veranstaltungsraume professionellem Event-Team ist Ihre
sowie einen eindrucksvollen Ballsaal mit Veranstaltung in den besten Handen. Beratend
grol3en Fensterfronten - alle ausgestattet mit und serviceorientiert steht es von der
modernster Technik, Klimaanlage personlichen Planung bis hin zur erfolgreichen
und Tageslicht. Durchfiihrung und Nachbetreuung zur Seite.
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Bestuhlungsformen
Raum

Block U-Form Parlamentarisch Stuhlreihen Bankett Flache Lange Breite Héhe

70 60 140 250 150 256 16 16 5
20 22 24 35 30 56 9 6.3 3.4
20 22 2 35 30 56 9 6.3 3.4

54 50 60 100 60 112 18 63 34
20 22 24 35 30 56 9 6.3 3.4
20 22 24 35 30 56 9 6.3 3.4
10 - . . . 45 9 5 33
6 - - - - 32 8 4 2.9
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Das Sheraton Hannover
Pelikan Hotel — in Kiirze

WOHLFUHLEN

Unser Hotel mit 133 Zimmern und 14 Suiten,
im klaren Design, mit grolRen Fensterflachen
und individuellem Interieur ist die erste Wahl in
Hannover. Mit modernem Komfort und
wohligen Sheraton Sleeping Experience®
Betten ausgestattet, werden wir zu lhrem
Zuhause - egal, ob es Sie beruflich oder privat
nach Hannover fuhrt!

GENIESSEN

Lichtdurchflutet und hohe Decken -

die Aromen der Welt auf Spitzenniveau und
angesagte Food-Trends gibt es im Restaurant
5th Avenue mit seinem einzigartigen
Loft-Feeling. Treffpunkt fir internationale Drinks
und Live-Musik ist die Pelikan Bar!

ERLEBEN

Eine ganz auliergewdhnliche Atmosphare:

Das Sheraton Hannover Pelikan Hotel
kombiniert modernes Design mit nostalgischem
Charme. Im angrenzenden Fitness-Center
~Physical Park“ kdnnen sich Sportbegeisterte
auf 3.000 gm und in Kursen grenzenlos
auspowern. Unser Tipp: Einen Moment
innehalten auf der Dachterrasse mit Blick auf
das Pelikanviertel!
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Ihr Weg zu uns:

MIT DEM AUTO

Von der A37 kommend, verlassen Sie die
Autobahn an der Ausfahrt Hannover-
Buchholz. Im Weidetorkreisel nehmen Sie die

erste Ausfahrt Richtung Bothfeld/Langenhagen.

An der dritten Ampel fahren Sie links auf die
Podbielskistraflie (Richtung Zentrum). Nach ca.
2 km finden Sie rechts das Hotel.

aschsee

Pelikan Hotel
2

airground
[Hannover
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MIT DER U-BAHN

Nehmen Sie eine der folgenden U-Bahn-Linien
ab Hannover Hbf: Linie 3 Richtung
Altwarmbuchen, Linie 7 Richtung Misburg oder
Linie 13 Richtung Fasanenkrug. Verlassen Sie
die U-Bahn jeweils an der Haltestelle
Pelikanstralle.

Unser Team - Ihre Ansprechpartner

Michelle Winkler

Convention Sales Manager
michelle.winkler@arabella.com
Tel: 0511 90 93 667

Aileen Gunnewich
Convention Sales & Marketing
aileen.guennewich@arabella.com
Tel: 0511 90 93 513



ERLEBEN

COCKTAILKURS

GESCHUTTELT, GERUHRT, GESHAKED- mit
unserem Cocktailkurs in unserer Pelikan Bar
werden Sie, Ihre Kollegen oder Geschaftspartner
zum Cocktailprofi!

GRILLEN

Barbecue-Duft liegt in der Luft:

Saftig zartes Steak, Fisch oder Kase, frische
Salate, hausgemachte Dips und Saucen - wir
schmeilden bei jedem Wetter fur Sie den Grill an.
Appetit bekommen?

ZUM HOREN, SEHEN, MITMACHEN

Erleben Sie die einmalige Atmosphare und nehmen
Sie teil an einer der Fihrungen von Pelikan.
,Rund um den Pelikan TintenTurm*

Felikan @ X

TINTEN




TAGUNGSPAUSCHALEN

Sheraton Pelikan Half-Day

Bereitstellung des Tagungsraumes
fur vier Stunden

€ 85,00 pro Person / Tag

ab 10 Tagungsteilnehmern

KAFFEEPAUSE

Am Vormittag oder Nachmittag mit Kaffee, Tee,
aromatisiertem Wasser, herzhaftem, siRem
und gesundem Snack laut Kichenchef, sowie
saisonalem Obst

Sheraton Pelikan Signature Day

Bereitstellung des Tagungsraumes
ganztags

€ 98,00 pro Person / Tag

ab 10 Tagungsteilnehmern

KAFFEEPAUSE

Am Vormittag und Nachmittag mit Kaffee, Tee,
aromatisiertem Wasser, herzhaftem, stiRem
und gesundem Snack laut Kichenchef, sowie
saisonalem Obst

GETRANKE

Apfelsaft, Mineralwasser
und Kaffeespezialitadten unlimitiert
im Haupttagungsraum

MITTAGESSEN

Saisonales 3-Gang-Menu oder
Lunchbuffet nach Wahl des Kichenchefs
Mineralwasser unlimitiert
zum Mittagessen

TECHNIK

1 Beamer, 1 Leinwand, 1 Pinnwand,
1 Flipchart, Konferenzblocke und Stifte
Internet inklusive
(max. 2 MBIt pro Teilnehmer)

Erweitern Sie lhre Tagungspauschale:
Willkommenskaffee: € 11,00 pro Person / Tag
Softgetranke (Pepsi, Schwip Schwap Orange, Seven Up, Multivitamin Saft): € 9,50 pro Person / Tag
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SHERATON

Hannover Pelikan Hotel

TECHNISCHE AUSSTATTUNG

KONFERENZTECHNIK

Flipchart / Pinnwand 38,00 EUR
Moderatorenkoffer 65,00 EUR
Laser-Pointer 35,00 EUR

PROJEKTIONS-/ VIDEOTECHNIK

Beamer Raum Mozart 890,00 EUR
(Laser LCD, 8.000 Lumen)

Beamer Gruppenraume 275,00 EUR
Monitor 42 Zoll 325,00 EUR

(mit Bodenstativ)

KOMMUNIKATION

Beschallungsanlage 250,00 EUR
(2 Lautsprecher, Mischpult & Verstarker)
Beschallungsanlage 300,00 EUR
(4 Lautsprecher, Mischpult & Verstarker)

Funkmikrofon 115,00 EUR
(Clip- oder Handmikrofon)

Headset 135,00 EUR

BUHNE, BUHNENTECHNIK

Rednerpult 120,00 EUR
Buhnenflache 65,00 EUR

pro Element (1mx2m)

INTERNET

Business Internet 19,00 EUR

pro Teilnehmer
(ca. 50 MBiIt)

Weitere Veranstaltungstechnik bieten
wir |[hnen gerne in Zusammenarbeit
mit unserem Partner KFP Five
Star Conference Service GmbH
(Unternehmen der Encore-Gruppe) an.

Sprechen Sie uns gerne an und wir
lassen Ihnen ein individuelles Angebot
erstellen.




Stellen Sie Ihr Menii zusammen!

SUPPEN

Rinderkraftbrihe mit Steinpilznocken

Getruffelte Selleriecremesuppe mit
gebratenen Garnelenkrusteln

Spinatcremesuppe mit Milchschaum

Tomatenconsommé mit Ziegenkaseraviolini

VORSPEISE

Bunter Blattsalat mit gebratenen Garnelen

Variation von Lachs mit Gurkenspaghetti,
Tatar und hausgebeizter Lachs

Carpaccio vom Rind mit Ruccola, Sesam und
Truffelmayonnaise

Fein mariniertes Gemuse mit Ziegenfrischkase

DESSERT

Creme Bralée (verschiedene Sorten moglich)

Schokoladenfondant mit Passionsfruchtsorbet
und Macaron

Geflammte Beerengritze mit Rahm und
Tonkabohneneis

Waldbeersorbet, Pelican Cheese Cake

HAUPTGANGE

Benther Schweinefilet im
Landschinkenmantel an Dijonsenfsauce,
LauchgemuUse und Kartoffel-Estragon Puree

Gegrilltes Rindersteak an Barolojus,
Anti Pasti Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Im eigenen Saft geschmorter Rinderbraten
mit Pilzgemuse und Rostkartoffeln

Kalbsricken im Ganzen gebraten
an Thymianjus, geschmorten Paprika
und Kartoffelptree

Gebratene Entenbrust mit Cassis-Sauce,
cremige Polenta und glasiertem Gemuse

Gnocchi mit Truffel, Spinat und Kirschtomaten
Ravioli mit Tomate und Provolone

Maispoularde geftllt mit getrockneten Tomaten
und Basilikum, Linguini und Baby-Spinat

52,00 EUR pro Person als 3-Gang-Menu
59,00 EUR pro Person als 4-Gang Menu

Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne ein individuelles Menu zusammen.
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Gestalten Sie Ihr Buflet!

VORSPEISE

(Jeweils 4 zur Auswahl)

Salatbuffet
(wird bei jedem Buffet bereitgestellt)

Tomaten-Brotsalat mit Parmesan und Balsamico
Anti Pasti

Vitello Tonnato

Gesottenes Kalbsnusschen mit Balsamico-Creme
Tomate mit Bambini Mozzarella

Rosa Roastbeef mit Remouladensauce
und Essiggemuse

Edelfischpralinen mit gratinierten
Grunschalmuscheln

Rohmilchkaseauswahl mit Fruchtsenf
Melone mit luftgetrocknetem Schinken
Marinierter Schafskase mit Oliven und Paprika

Bruschetta Rustico

DESSERT

(Jeweils 3 zur Auswahl)
Mousse au Chocolate (hell und dunkel)

Obstsalat von exotischen Friichten
mit Minzzucker

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Beerengrutze mit Vanillesauce

Panna Cotta (verschiedene Sorten moglich)
Klassisches Tiramisu

Créme Brdlée (verschiedene Sorten moglich)

HAUPTGANG

(Jeweils 3 zur Auswahl)

Steaks vom regionalen Wiesenrind
mit gebratenen Waldzwergen

Rinderschmorbraten mit Pfannenpaprika

Hahnchenmedaillons auf cremigem Tomaten-
Lauchgemise

Pfeffergeschnetzeltes von der Pute

Schweinemedaillons mit saisonalem,
gebratenem Gemiuse

Geschmorter Schweinenacken mit
lauwarmem mediterranem Gemiuse

Welsfilet mit Chili-Fenchel

Kabeljaufilet mit einer Sauce von Meeresfriich-
ten

BEILAGEN

(Jeweils 3 zur Auswahl)

Butterreis

Saisonales Gemuse vom Bauernmarkt
Gebratenes Gemuse der Saison
Meersalzkartoffeln oder Kartoffelgratin

Pasta mit fruchtiger Tomatensauce, Rucola und
Parmesan

Pasta mit Parmesanrahm, Kirschtomaten und
Fruhlingszwiebeln

Lasagne, vegetarisch oder mit Hackfleisch

52,00 EUR pro Person (ab 20 Personen)

Auf Wunsch stellen wir lhnen gerne ein individuelles Buffet zusammen.



SNACKS

FRISCH GEBACKENE PANINIS
BELEGT MIT:

Tortenbrie, Walnlssen und Trauben
Putenschinken, Parmesan und Kirschtomaten
Hahnchen, fruchtigem Salat und buntem Pfeffer
Parmaschinken, getrockneten Tomaten und

Mozzarella

je 7,50 EUR pro Stlick

KLEINIGKEITEN:

Hannoveraner Bratcurry mit Currysauce
Quiche und Minipizzen individuell belegt
Mini Burger

Grilled Cheese Sandwich

Halbe belegte Brotchen

New York Cheese Cake im Glaschen
Schokoladenfondant mit Bowmore-Whisky

je 4,00 EUR pro Stlck

BAGUETTE BELEGT MIT:
Rauchlachs und Meerrettich
Roastbeef und Sauce Remoulade
Bruschetta und Parmesansplittern
Brie und Erdbeeren

je 6,00 EUR pro Stuck

FINGERFOOD

Melone mit luftgetrocknetem Schinken
Carpaccio vom Weideochsen mit Baby Leaf
Shrimpscocktail

Mini Frikadelle auf Kartoffelsalat

Rote Bete mit Ziegenkase
Kasespield mit Feigensenf und Traubensalat

Salat von Cherrytomaten und Bambini
Mozzarella

Rauchlachstatar mit Avocado

Obstsalat im Glas
Schokoladenkuchlein
Créme Brilée

Far 5 Stuck - 18,00 EUR
Far 9 Stuck - 31,00 EUR

Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne ein
individuelles Fingerfood Angebot zusammen.
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IMBISSBUFFET

CHINATOWN

Frahlingsrollen mit verschiedenen Dips

Lachspralinen mit gerostetem Sesam
auf einem Salat von Bambussprossen

Glasnudelsalat mit Chilli, Ingwer und
Teriyaki Sauce

Yakitori Spief3e mit Erdnusssauce

Spicy Chicken Curry mit Basmatireis

Marinierter Wels mit Kokos-Zitronensauce
und geschwenkten Meeresfrichten

Mie-Nudelpfanne mit asiatischem Gemdise

Bananencreme mit Honig
Obstsalat mit Minzzucker

LOWER EAST SIDE

Rosa Roastbeef an Tatar Sauce
Nizza Salat

Gegrillter Caesar Wrap
Shrimpscocktail mit Dill

Gebackener Barbecue Schweinenacken
mit geschmorten roten Zwiebeln

Medaillons vom Hahnchen mit Wiesenpilzen

in Schnittlauch Rahm

Gebratener Dorsch mit Schmorgemuse
und Kartoffelragout

Creme Brilée
Lauwarme Apfeltaschen

LITTLE ITALY

Tomaten Brotsalat mit Rucola und Parmesan
Vitello Tonnato mit Limonenfilet und Kapern
Bruscetta mit Anti Pasti Creme

Italienischer Landschinken mit

marinierter Melone

Saltimbocca der Pute mit
Tomaten-Olivensauce, Rosmarinkartoffeln

Dorade Royal Filets mit geschmortem
Fenchel und Peperonccino

Kartoffelgnocchi mit Tomaten und
Bambini Mozzarella

Tiramisu
Torta al cioccolate

GOOD OLD GERMANY

Rote Bete mit Ziegenkase

Auswahl an Raucherfisch mit Honig-Senfsauce
Bauernsulze mit Remoulade

Linsensalat mit gebackener Poularde

Rindergulasch mit Butterspatzle

Spiefbraten vom Schwein in Dunkelbiersauce
mit Speckbohnen

Schwabische Maultauschen im Wurzelsud

Zwetschgenroster mit Vanillesauce
Warmer Apfelstrudel

je 39,00 EUR pro Person (ab 15 Personen)



WEINE

WEIRWEIN

Weingut Bauer, Chardonnay Nussdorf
Deutschland, Pfalz

Cipriano Pinot Grigio delle Venezie
Italien, Veneto

Weingut Bauer, Grauburgunder Bundschuh
Deutschland, Pfalz

Horgelus Colombard, Sauvignon Blanc
Frankreich, Cotes de Gascogne

Weingut Molitor, Blauschiefer Riesling QbA
Deutschland, Mosel

ROSEWEIN

Weingut Leitz, Eins Zwei Dry Rosé QbA
Deutschland, Rheingau

ROTWEIN

Weingut Kramer, “Red Stuff” Cuvée Rot QbA
Deutschland, Rheinhessen

Doppio Passo Puglia Primitivo
Italien, Apulien

Montecillo, Crianza Rioja DOCa
Spanien, Riojan Alta

Le Cochonnet, Merlot I.G.P Pays d’Oc
Frankreich, Languedoc

Bodega Amalaya, Amalaya tinto
Argentinien, Valle Calchaqui Salta

Anderungen vorbehalten

46,00 EUR

42,00 EUR

40,00 EUR

34,00 EUR

48,00 EUR

44,00 EUR

46,00 EUR

39,00 EUR

44,00 EUR

34,00 EUR

47,00 EUR
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GETRANKE
APERITIF
Ruggeri Giall Oro 0,101 9,00 EUR
Prosecco 0,751 59,00 EUR
Lanson Black Label 0,101 17,50 EUR
Brut
Lanson Le Rosé 0,101 19,50 EUR
Veuve Clicquot 0,751 149,00 EUR
Aperol Sprizz 0,201 9,50 EUR
Lillet Wild Berry 0,201 9,50 EUR
Secco-Kir 0,20 | 8,50 EUR
Mango-Secco 0,20 | 8,50 EUR
Osborne Sherry Fino 4 cl 6,00 EUR

Aperitif-Pauschale

« Classic »
Secco, Orangensaft & Wasser

pro Person / Stunde 10,50 EUR

Aperitif-Pauschale

« Extra »
Secco, Orangensaft & ein Getrank nach Wahl

Aperol Sprizz

Lillet Wild Berry
Osborne Sherry Fino
Secco Kir

Mango-Secco

pro Person / Stunde 17,50 EUR

Anderungen vorbehalten

DIGESTIF

Ramazzotti 4cl 6,50 EUR
Averna 4cl 6,50 EUR
Grappa 4cl 6,50 EUR
Malteser Aquavit 4cl 6,50 EUR
Jagermeister 4c¢l 6,50 EUR
Sambuca 4cl 6,50 EUR

Digestif-Pauschale

« Classic »

Ein Digestif nach Wahl
(Auswahl aus zwei Digestifs)

pro Person / Stunde 6,00 EUR

DINNER-GETRANKEPAUSCHALE
Hauswein (Wachtenburg Grauburgunder QbA

& Wachtenburg Merlot QbA), Bier, Softgetranke,
Mineralwasser und Heil’getranke

26,00 EUR
pro Person / fur jede weitere Stunde 12,00 EUR

pro Person /2 Stunden
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Pepsi, Pepsi max,

Schwip Schwap Orange, Seven up

Granini Apfelsaft,

Orangensaft, Multivitamin

Schweppes Tonic Water,
Bitter Lemon, Ginger Ale

Bad Brambacher Spritzig

oder Naturell

Fruchtsaftschorle

KAFFEESPEZIALITATEN

Kaffee Créeme
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Heisse Schokolade
Kaffee

Tee

BIER

Furstenberg Pils
Paulaner Weizenbier
Alster

Anderungen vorbehalten

je 0,20 |

je 0,20 |

je 0,20 |

je 0,251
je 0,751

je 0,201

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
1,01

0,51

je 0,30 |
je 0,50 |
je 0,30 |

3,80 EUR

3,80 EUR

3,80 EUR

3,50 EUR
8,50 EUR

3,80 EUR

3,90 EUR
4,20 EUR
5,20 EUR
4,90 EUR
3,00 EUR
4,50 EUR
3,90 EUR

14,50 EUR

8,00 EUR

4,50 EUR
6,50 EUR
4,50 EUR

Sheraton Hannover Pelikan Hotel

Pelikanplatz 31
30177 Hannover
Telefon: +49511 90930

E-Mail: Tagung.sheratonhannover@arabella.com



